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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

En el presente Cddigo se detallan las recomendaciones y requisitos minimos de
transporte a granel en camiones cisterna y en contenedores ISO de aceites y
grasas comestibles para uso directo en alimentacidon. El objetivo del mismo es
garantizar la seguridad de los productos en transito y la proteccion y seguridad,
tanto del transportista, como del personal dedicado a las operaciones de carga
y descarga.

Las practicas detalladas en este Cddigo seran implantadas, para uso inmediato
y correcto, a mas tardar el dia 1 de julio de 2008. Dichas practicas se basan
principalmente en la legislacion de la Unidn Europea, en los diferentes Cddigos
y en la literatura publicada, asi como en practicas y documentacion utilizadas
habitualmente por los principales productores y empresas consumidoras de
aceites y grasas para uso directo en alimentacion.

Este Cddigo de Practicas de Trabajo ha de formar parte integral del Contrato de
Transporte entre el contratista y el operador de transporte por carretera o en
contenedor ISO de aceites y grasas para uso directo en alimentacion.
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

El transporte ha de ser realizado de acuerdo con la Ley General de Alimentacion
(General Food Law, Reglamento (CE) N° 178/2002 del Parlamento Europeo
y del Consejo de 28 de enero de 2002 por el qgue se establecen los principios
y los requisitos generales de la legislacidon alimentaria, se crea la Autoridad
Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la
seguridad alimentarial y el Reglamento (CE) N° 852/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los
productos alimenticios (Capitulo 4 del anexo).

El transportista ha de tener implantado un Sistema de Andlisis de Puntos
de Control Criticos de acuerdo a los principios del Codex Alimentarius y al
Reglamento (CE) 852/2004.

El transportista debe tener implantado un Sistema de Gestidon de Calidad
auditable.

Las cisternas deben ser utilizadas Unica y exclusivamente para el transporte
de productos alimenticios (tal y como se detalla en el Anexo |l: Lista de FEDIOL
de Productos Alimenticios) vy deben reflejar la mencion “SOL0O PRODUCTOS
ALIMENTICIOS” de forma clara, indeleble e inamovible, en una o mas lenguas
de la Unidn Europea.

El material de construccidon de las cisternas ha de ser acero inoxidable, aleacidn
minima tipo 304. Todo el equipo debe estar en correctas condiciones de uso.
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Sise carga con nitrdogeno, el cargador deberd marcar la cisterna externamente
en la parte superior (por ejemplo con adhesivol como advertencia para el
personal de descarga.

Los sistemas de calentamiento o re-calentamiento deben ser de tipo indirecto,
como tuberias externas sin contacto directo con el producto.

Todos los equipos gue entren en contacto directo con la carga (bombas,
valvulas, mangueras, cierres, etc.) deben cumplir las normas de calidad
alimentaria y han de ser exclusivamente destinados al uso alimentario.

A menos que se acuerden por escrito otras condiciones entre proveedor y
receptor, los compartimentos de carga, bombas, valvulas, juntas y mangueras
deben limpiarse y secarse entre cargas.

El transportista deberd asegurarse de que el lavado se ha hecho
correctamente, comprobando que todos los compartimentos de carga,
bombas, valvulas, juntas y mangueras estdan visualmente limpios, secos vy
libres de olores. El historial de limpieza ha de ser recopilado en el libro de
registros o “Log-Book”.
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A menos gue se acuerden otras cldusulas entre cargador y receptor (ver
también puntos 2.9 y 2.10), antes de cargar, se requerira un certificado de
lavado firmado y emitido por una estacidon de lavado donde se indique la carga
previa anterior. Este documento debera presentarse inmediatamente bajo
demanda del cargador o el receptor de la carga.

Debera existir un sistema de trazabilidad auditable, (Libro de cargas o “Log-
book’) o equivalente, para todo el equipo de transporte, que debera contener,
al menos, la informacidén de las tres cargas previas de cada compartimiento,
historial de limpieza, etc. Esta informacion deberéa estar inmediatamente a
disposicidon del cargador/descargador bajo demanda y debera estar disponible
durante al menos 4 anos.

El transportista deberd ser capaz de indicar los lugares de localizacidon de
la cisterna durante todo el trayecto. Esta informacion deberé ponerse
inmediatamente a disposicidon del contratista bajo demanda.

Las estaciones de lavado utilizadas por el transportista deben tener implantado
un sistema de Analisis de Peligros vy Puntos Criticos (APPCC), de acuerdo con
los principios del Codex Alimentarius, y debera ser regularmente auditado.
Los informes de auditoria deberan ponerse a disposicion bajo demanda.
También pueden usarse estaciones de lavado auditadas por el cargador, pero
bajo la responsabilidad del transportista.
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Las estaciones de lavado que efectlen servicios de limpieza de cisternas
especificas para la industria alimentaria, deberan tener medidas de proteccion
gue impidan la contaminacion de las cisternas alimenticias y equipamiento
con vaponr, agua y detergentes utilizados para el lavado de las cisternas no
alimenticias.

El transportista deberd asegurarse de que las cisternas estan selladas en
todo momento mediante precintos numerados, excepto durante los procesos
de lavado, carga, descarga, mantenimiento y trayecto desde descarga hasta
punto de lavado. Los precintos deberan colocarse en todas las aberturas
accesibles, valvulas y tapas de bombas y mangueras. Los ndmeros de los
precintos deberan ser registrados por el transportista y puestos a disposicidon
bajo demanda.

Si alguno de los precintos se pierde o aparece defectuoso a la hora de cargar
o descarganr, el compartimiento afectado deberd despreciarse para la carga
o descarga vy, en caso de un posible contacto con el producto (levando a una
contaminacion potenciall, el contenido no podra incorporarse a la cadena
alimentaria. El transportista es totalmente responsable de los costes de re-
lavado (si el compartimiento esta vacio) o de la bajada de categoria y disposicidn
del producto para uso técnico (si estd cargado) como consecuencia de esta
situacion.
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Si los precintos los rompe una autoridad, el transportista debera re-precintar
la cisterna. Este hecho debera reflejarse en el documento oficial de la
autoridad inspectora. Este documento se pondra a disposicion del cargador/
descargador para su verificacidon. Lavaderos, proveedores y receptores
podréan quitar y sustituir los precintos pero siempre deberd documentarse
por escrito.

Tanto los camiones como las instalaciones estan sujetos a inspeccidn por parte
del contratista y/o cargador y/o receptor, para comprobar el cumplimiento
de cualqguier requisito legal o del presente cddigo. Las inspecciones no liberan
al transportista de sus garantias y compensaciones.

El transportista debe entregar al contratista toda la documentacidn que
éste le pida de forma razonable.

El transportista no podrd subcontratar sin la aceptacidn del contratista.
Cualquier subcontratacidn debe implicar |la aceptacidon por parte del
subcontratado del presente Cddigo. Ninguna subcontratacion liberara al
transportista de las obligaciones de este cddigo.

El transportista serda auditado periddicamente por el contratista segdn un
andlisis de riesgos. El hecho de que la auditoria no sea superada de forma
satisfactoria, supondréa una seria ruptura de este Cddigo vy del contrato de
transporte.
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

Proveedor, receptor y transportista deberdan tomar todas las medidas vy
precauciones necesarias para asegurar gue su personal cumple con los
requisitos de Buenas Practicas de Higiene en linea con el Codex Alimentarius
y con los sistemas de Analisis de Peligros vy Puntos Criticos (APPCC)

Las zonas de carga y descarga deberdan ser disefiadas y mantenidas bajo
los requerimientos del Cdodigo de Buenas Practicas de Higiene, con el fin
de reducir potenciales contaminaciones del producto, vehiculo o equipos.

Se deberan tomar todas aquellas medidas necesarias para prevenir el
riesgo de peligros asociados al trabajo.

Los certificados de lavado y albaranes de entrega deberan ser revisados y
los numeros de los precintos contrastados vy verificados por el proveedor v el
receptor. Cualquier discrepancia deberd ser comunicada de forma inmediata
al responsable.

La verificacidn de registros de las tres cargas previas deberd ser parte del
programa de monitorizacion.

Si una o Mmas de las cargas previas no son aceptables segdn los puntos 2.1
y 2.4, el transporte debera ser rechazado para la carga o descarga y se
avisara al responsable correspondiente de forma inmediata.

La presencia de olores impropios o de cualguier resto de materiales al abrir la
tapa deberd ser comunicado al responsable correspondiente inmediatamente.
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El interior de la cisterna debe ser inspeccionado visualmente por el cargador.
Es responsabilidad del cargador qgue la cisterna esteé limpia vy libre de humedad,
danos o corrosion que puedan albergar contaminantes. La presencia de dafos
internos o corrosidon, objetos extranos, restos de productos incompatibles,
moho y humedad son motivos potenciales de rechazo.

Se recomienda que, tanto proveedores como receptores, utilicen sus
propias bombas y mangueras para la carga y descarga. Si va a ser utilizado
el sistema de bombeo del camidn, todas las bombas y mangueras han de ser
inspeccionadas visualmente y, debe estar indicado de forma precisa, que han
sido lavadas en la estacidn de lavado.

Todos los cierres, juntas, bombas, valvulas, mangueras y portamangueras
deben ser inspeccionadas para verificar su limpieza, integridad y cierre
adecuado. Los equipos con danos, corrosion o indebidamente protegidos
pueden atrapar restos de materiales y ser fuente de contaminaciones,
ademas de crear un ambiente propicio para el desarrollo bacteriano con
potencial para contaminar el producto en contacto con estas superficies.

Todas las inspecciones y resultados deben documentarse adecuadamente.

La carga debe identificarse en el albaréadn de entrega por el nombre comun
o habitual del tipo de aceite. La informacidon del producto también ayudara a
transportistas y estaciones de lavado para determinar los métodos de limpieza
mas adecuados, preservando de este modo la integridad del compartimiento
de carga para su uso en alimentacion.
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

Los requisitos obligatorios del Capitulo 2 son totalmente aplicables.
A continuacion se afnaden recomendaciones adicionales de buenas practicas.
Criterio general a adoptar cuando corresponda sobre el medio usado:

Cuando se use sola o como parte de otro medio, el término “agua caliente”
debera significar que el agua (y los agentes de limpieza aplicados sobre
las superficies en contacto con el producto) deberdan ser apropiados
para limpiar e higienizar superficies internas.

El término “agua” significa agua potable.

Solamente podran usarse productos de limpieza certificados como food
grade.

Porlo menos deberan retirarse (y desensamblarse) los siguientes utensilios
para su limpieza: juntas, valvulas externas, aberturas y tapas.

Si se aplica un secado por aire, debera usarse un filtro adecuado (se
recomienda 1 micral.

Se recomienda al personal de la estacidn de lavado realizar inspecciones
visuales internas de la cisterna al final del aclarado con agua caliente.
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La estacidn de lavado deberia proveer la siguiente documentacion a la
cisterna:

Nombre, direccion, teléfono y fax del centro de lavado.
NuUmero de certificacidn del centro.

Fecha del lavado interior.

Documentacion sobre las tres cargas anteriores.
Temperatura del agua de lavado.

Agentes de limpieza utilizados.

Numero de los precintos colocados.

Lista detallada de todo lo que se ha lavado/secado.

Todas las estaciones de lavado que realicen lavados especificos para
cisternas de uso alimentario deberan autorizar inspecciones/auditorias por
parte del transportista, el contratista del transporte o sus agentes.

Estas inspecciones/auditorias deberan verificar que las instalaciones:

Disponen de los equipos y personal para garantizar unas Buenas
Practicas de Higiene.
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Que sus conducciones de vapor, agua caliente y fria y soluciones de
limpieza, tras un determinado punto de filtrado, estan hechas de
aleaciones de acero inoxidable.

Posee un seguro de responsabilidad civil.

Tienen una caldera capaz de suministrar agua caliente potable de forma
continua para asegurar una correcta limpieza de la cisterna.

Que se evita el contacto directo de vapor con las superficies en contacto
con los alimentos. Que se usan aditivos food grade para las calderas,
siempre que el vapor se use para calentar agua por inyeccion.

Que se utilizan los equipos de limpieza adecuados y disefados para
asegurar que todas las superficies interiores se limpian e higienizan.

Que cuando corresponda, tenga un termdmetro fijo, capaz de
monitorizar y registrar la temperatura del agua en el punto de la valvula
de descarga.
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

Los acabados de las soldaduras deben cumplir con la Jdltima version de
los requerimientos de SCOPA (disponibles en la web de FEDIOL).

Todos los acabados metadlicos en contacto con el producto deberan
cumplir con los requerimientos de SCOPA.

Toda la superficie interior del tanque deberd ser lisa y sin paneles o
bafles.

A excepcidn de las cisternas de descarga central (belly drop), todas
las cisternas deberan tener un drenaje positivo (pendiente minima de
4 pulgadas desde la parte delantera hasta la parte posterior de la
cisternal.
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Todos los accesorios internos deberan poder ser desensamblados para
limpiar sus superficies en contacto con los alimentos.

Las valvulas internas deben ser aceptadas por los reqguerimientos

SCOPA.

El diseno de las aberturas de limpieza deben se de acuerdo con los
reqguerimientos SCOPA.

Las juntas deben ser extraibles y de material no poroso.

Todas las conexiones deben ser, como minimo, de aleacion 304 SS.
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

El presente Cddigo responde a la necesidad de la industria de aceites y grasas
comestibles para uso directo en alimentacion, de poseer un Cddigo Profesional
basado en las recomendaciones y requisitos minimos de transporte a granel en
cisternas y en contenedores 1SO.

Dicho Cddigo se divide en tres partes:
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A continuacion se definen los principales requerimientos exigidos para cada una
de las partes del cdodigo:

Todos los contenedores y tanqgques, incluyendo las bombas vy tuberias,
han de estar dedicados de forma exclusiva al transporte de productos
alimenticios y han de ser correctamente limpiados entre dos cargas, salvo
que las partes implicadas consideren dicha limpieza innecesaria. Todos los
tangues y cisternas utilizadas Unica y exclusivamente para el transporte
de productos alimenticios deben reflejar la mencion “SOL0O PRODUCTOS
ALIMENTICIOS” de forma clara, indeleble e inamovible, en una o mas
lenguas de la Unidn Europea.

Todas las bombas, valvulas vy lineas de carga han de ser preferentemente
de acero inoxidable con las suficientes valvulas de desaglie. El cobre vy sus
aleaciones, como el bronce u otros metales, no han de ser utilizados en
aqguellas partes de la instalacidon del sistema o del medio de transporte que
entren en contacto con los aceites y grasas.

Los sistemas de calefaccidn seréan de acero inoxidable y han de ser
revisados siempre antes de la carga. Los fluidos de calefaccidon no pueden
ser utilizados en los sistemas directos de calefaccion.
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Todos los bidones o contenedores han de ser reservados para uso exclusivo
de productos alimenticios o deberan ser acondicionados de nuevo si se han
utilizado para usos diferentes. Todos los bidones y contenedores seran
transportados soélo sobre vehiculos, incluyendo remolques, para prevenir
cualguier riesgo de contaminacion.

El material de construccidon de las cisternas ha de ser acero inoxidable

En el caso de transporte por ferrocarril, el material de construccion de
las cisternas y tangques puede ser de acero suave. Si estos tanques son
usados para aceites y grasas comestibles de empleo directo sin tratamiento
intermedio, éstos han de ser dedicados al transporte de aceites/grasas
comestibles.

Los tangues recubiertos seran tratados de la misma manera que los tangues
de acero inoxidable, ya que la capa de recubrimiento ha de ser de calidad
alimentaria (epoxi o técnicamente equivalente). No se permite ningdn tipo
de cerradura floja o alterada, de manera que, si esto ocurre el tanque sera
abierto de nuevo para comprobar la presencia de residuos. Si existen dichos
residuos de las cargas previas, el tanque ha de ser limpiado de nuevo.

Para el transporte de grasas totalmente refinadas y aceites para uso
directo en alimentacion, se aplica del mismo modo el CODIGO FEDIOL DE
PRACTICAS PARA EL TRANSPORTE A GRANEL EN CISTERNA E ISO TANK
CONTAINER POR CARRETERA O FERROCARRIL DE GRASAS Y ACEITES
TOTALMENTE REFINADAS PARA USO DIRECTO EN ALIMENTACION
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Los barcos han de cumplir con la ultima version del “FOSFA Calificaciones
vy Procedimientos Operacionales para barcos dedicados al transporte de
Aceites y Grasas al por mayor para uso comestible y oleo-quimico”, vigente
en la fecha de embarque.

Para los aceites vy las grasas que han de ser posteriormente procesados,
la carga inmediatamente anterior que ha transportado el barco ha de
aparecer en la Lista de Cargas Previas Aceptables del anexo de la Directiva
de la Comision CE/4/2004 del 15 de enero de 2004, o cualquier Directiva
sucesiva, vigente en la fecha de embarque.

Ademas se aplicaran las “restricciones de las Cargas previas a la Carga
Inmediatamente Anterior” tal y como se refleja en la Lista FOSFA de
Cargas Previas Aceptables.

Los barcos con tanques de acero han de estar conformes con los
Procedimientos FOSFA Operacionales (Barcos con trasbordos o de corto
recorrido) y han de cumplir que las tres cargas previas deben haber sido
aceites y grasas para uso comestible y oleo-quimico y/o las melazas.

Los aceites y grasas para uso comestible directo, sin tratamiento intermedio,
seran transportados segln las condiciones detalladas a continuacion:
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tanques de acero inoxidable, con capa de recubrimiento de calidad
alimentaria (epoxi o técnicamente equivalente).

las tres cargas previas deben haber sido productos alimenticios.

Los tanques de acero recién cubiertos o totalmente cubiertos de nuevo, o
los tanques de acero inoxidable que han sido sometidos a limpieza, tal y como
se describe en el "FOSFA Calificaciones y Procedimientos Operacionales
para barcos dedicados al transporte de Aceites y Grasas al por mayor
para uso comestible y oleo-quimico”, se consideraran tangues nuevos y
podran realizar el transporte sin tener en cuenta las cargas previas.

El transporte a granel en contenedores ISO Tanque ha de cumplir con la dltima
version revisada del “FOSFA Calificaciones y Procedimientos Operacionales
para contenedores ISO Tanque que transportan aceites y grasas de origen
animal, vegetal o marino” vigente en la fecha de embarqgue.

Los contenedores ISO Tanque serdan utilizados Unica y exclusivamente para
el transporte de productos alimenticios y deben reflejar la mencion “SOL0O
PRODUCTOS ALIMENTICIOS” de forma clara, indeleble e inamovible, en
una o Mmas lenguas de la Unidn Europea.
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El cddigo que nos ocupa es el Cdodigo de

consultarse en la siguiente pagina web:

http:/www.fediol.be/dm/docs/39f421f349fe98cd92cacd36db353b8f/fediol_
07C0OD138 _2012.pdf

y se encuentra disponible también en la pagina web de AFOEX:

www.afoex.es
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

Acido acético

Bebidas alcohdlicas

Acido citrico

Cacao y productos de chocolate

Licor de maiz

Aceites y grasas crudos, semi-refinados, refinados
Clara de huevo en polvo

Yema de huevo en polvo

Huevo liquido

Emulgentes

Etanol

Acidos grasos

Aceite de pescado

Zumos de fruta incluidos los concentrados
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Glicerol / glicerina

Miel

Mermeladas

Acido lactico

Manteca y Sebo (con certificado veterinario)
Lecitina

Levadura liquida

Extracto de malta

Leche y productos ladcteos

Cera parafina

Pectina

Acido fosférico

Agua potable y agua destilada
Bebidas no alcohdlicas
Edulcorantes naturales y artificiales
Vinagre

Mezclas de trigo

Aceite blanco mineral

TRANSPORTE
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

productos catalogados en la Lista FEDIOL de Productos alimenticios
(ver anexo 1.

parte que fisicamente gestiona el pedido de la mercancia vy, en sus
competencias, contrata las condiciones de transporte de dicha mercancia con
el portador. Dependiendo de las condiciones de transporte (EXVW, CPT, DDU),
el contratista puede ser el proveedor o el receptor.

sistema de registro utilizado para el control de la cadena de
transporte.

vehiculo u otro medio de transporte. Todo medio de
transporte citado en el presente cddigo ha de cumplir los requisitos para
recibir, llevar y descargar aceites comestibles y grasas a granel para uso en
alimentacion, tal y como implica el presente Cddigo de Buenas Practicas de
transporte.

parte que fisicamente lleva las mercancias desde el
origen hasta el destino, de acuerdo al contrato de transporte. Las mercancias
permaneceran bajo la custodia y responsabilidad del portador, desde la recepcidn
de la mercancia en el punto de carga hasta el momento de la descarga en el
punto de destino.
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cierre precintado para tener acceso a determinados
puntos de un transporte que ha de ser roto para permitir el acceso a dicho
punto de control.

parte qgue proporciona las mercancias y que, fisicamente carga
dichas mercancias en el medio de transporte en el punto de carga.

parte que fisicamente se responsabiliza de la recepcidn de las
mercancias transportadas en el punto de destino.

acto de recibir la orden, transportando y entregando la mercancia
contratada, de tal manera que ésta llegue al destino final.
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

Reglamento (CE) N° 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo
de 28 de enero de 2002 por el que se establecen los principios vy los
requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad
Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a
la seguridad alimentaria)

Reglamento (CE) N° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consegjo
de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios
(Capitulo 4 del anexo).
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

Debido a que el cddigo incluye algunos puntos gue puede ser interpretados de
diversas formas, se enumeran diferentes matizaciones. Dichas matizaciones
hacen referencia al punto del cddigo donde se recoge:

Siempre gue sea posible, se seleccionaran aquellas instalaciones de lavado que
lleven a cabo un secado de los compartimentos de carga, bombas y valvulas,
juntas y mangueras, etc. En caso de que esto no sea posible, se procedera a
realizar una aireaciéon previa al precintado. En cualquier caso, se recomienda que
las valvulas de fondo permanezcan abiertas para garantizar el escurrido maximo
de la humedad acumulada en los compartimentos de carga.

El transportista debe entregar al contratista toda la documentacion que éste
le pida de forma razonable, siempre y cuando dicha informacién no afecte a la
confidencialidad entre proveedor y cliente.
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El nimero de certificacion del centro equivale al nimero de identificacion del centro
de lavado.

A fin de elaborar una lista lo mas exhaustiva posible, el transportista que solicite
la incorporacidn de un determinado producto, ha de comunicarlo al cargador,
siempre de forma previa a la carga de dicho producto. El cargador trasladara a
AFOEX la propuesta de inclusidon de dicho producto en la lista, en el documento
de Buenas Practicas. Posteriormente, AFOEX solicitarad a FEDIOL la inclusidon del
producto en la lista FEDIOL de productos alimenticios.
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CODIGD - BUENAS PRACTICAS . . TANSPORTE

Con objeto de orientar, tanto a cargadores como a empresas de transporte,
respecto a los requerimientos minimos que deben de cumplir las estaciones de
lavado, a continuacion se detallan algunos de los principales requisitos necesarios
para su homologacion:

Utilizacidn de agua potable para el lavado de las cisternas (analisis anual
segun legislacion vigente - Real Decreto 140/2003 de 7 de febrero)
Recogida y depuraciéon de aguas de lavado residuales

Utilizacion, cuando proceda, de detergentes de calidad alimentaria (exigencia
certificado)

Utilizacion de aditivos en el vapor generado que sean de calidad alimentaria
(exigencia certificado)

Registro de limpieza efectuada (a archivar por el lavadero) en el que conste
el operario que ha comprobado la Jdltima carga, lavado e inspeccionado la
cisterna vy los detergentes usados, cuando apligue

Existencia de instrucciones escritas de lavado segudn tipo de producto

Posibilidad de secado (en un futuro breve)
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Certificado de limpieza que debe incluir como minimo los siguientes
apartados:

Elementos lavados

Ultima carga (debe ser comprobado por el lavadero)
Firma o sello del lavadero y del chéfer

Fecha de lavado

Tipo de lavado (vaporizado, presidon y temperatural

Detergentes (si aplica)

Posibilidad de precintar la cisterna en caso de que se solicite

Lineas separadas para producto alimentario y no alimentario (objetivo)
Disponer de un sistema de APPCC implantado y certificado

Personal formado en temas de higiene alimentaria

Ser asociado de la Asociacidon de Lavaderos de Interiores de Cisternas
(ANLIC), como valor adicional no exigible.
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