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| cultiu de I'olivera forma part del paisatge rural de la majoria de les co-

marques de Catalunya i ocupa unes 115.000 hectarees distribuides

pels llocs més diversos de la nostra geografia. La qualitat és un dels
objectius basics de la produccié d’'oli a Catalunya, tal i com ho demostren les 5 deno-
minacions d’origen protegides (DOP) que hi ha al nostre pais. Tanmateix, cal seguir
treballant per garantir la qualitat i la seguretat alimentaria dels olis que arriben al consu-
midor, comencant per adoptar un seguit de practiques a I'explotacié que permetin la
produccio i la collita d’olives de qualitat pero, al mateix temps, mantenint els oliverars
cultivats en unes condicions respectuoses amb I'entorn per complir amb els maxims
requeriments d’higiene i de seguretat alimentaria.

Amb aquest objectiu, al desembre de 2011 es va publicar la primera edicio de la Guia de
bones practiques agricoles per a la produccio d’olives. Aquesta Guia es va elaborar per
una part del sector amb el proposit de proporcionar als titulars d’aquelles explotacions
una eina de treball que els facilités la implantacidé de mesures d’autocontrol i que els
permetés mantenir un alt nivell de seguretat alimentaria i el compliment de la normativa
vigent.

Des de I'any 2011 s’han produit canvis normatius i, sobretot, un canvi de plantejament
en el control de la higiene i la seguretat alimentaria a Catalunya, amb la creacio del
Registre general de la produccié agricola i I'establiment dels programes de control ofi-
cials a la producci6 primaria agricola. Per aquest motiu, en aquesta segona edicio, tant
el Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio (DARP) com I'’Agéncia
Catalana de Seguretat Alimentaria (ACSA) han realitzat una revisi¢ de la guia original,
respectant-ne la seva filosofia inicial, per adequar-la en aquests canvis.

Tot i que 'adopcio de la Guia per part dels productors és voluntaria, les guies de bones
practiques d’higiene sén una eina de gestié reconeguda per la Unié Europea i inclouen
informacié sobre els perills que poden presentar-se en la produccid primaria i les se-
Ves operacions connexes, aixi com les mesures preventives per evitar-los, les mesures
correctives per combatre’ls i els requisits establerts en la legislacid. Amb tot, la primera
edicio d’aquesta Guia anava més enlla, i hi afegia un seguit de bones practiques agrico-
les beneficioses, tant per conservar el medi com per millorar la qualitat de la produccio.

La nova edici6 de la Guia s’estructura en dues parts: la primera part conté els apartats
del document original revisats amb les actualitzacions normatives, afegint-hi questions
de 'ambit de la higiene i la seguretat alimentaria que no estaven incloses en la guia ori-
ginal. La segona part conté una llista de control (o checklist) que recull especificament
aquelles obligacions i recomanacions de bones practiques d’higiene en les explotacions
oleicoles, a fi que com a productors/productores pugueu fer una diagnosi de la vostra
explotacio i corregir els aspectes que puguin suposar un risc per als vostres productes.

De ben segur que aquesta segona edicio de la Guia esdevindra I'eina que ha de perme-
tre al sector donar seguretat al compliment de la normativa i servira com a full de ruta
per produir productes de qualitat i en les millors condicions agraries possibles.

Teresa Masjuan i Mateu
Directora General d’Agricultura i Ramaderia
Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio
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Les bones practiques agricoles (BPA) apliquen els coneixements disponibles per aconseguir la
sostenibilitat ambiental, econdmica i social de la produccié i dels processos posteriors a la produccio
en I'explotacio agricola, amb I'objectiu d’obtenir aliments i productes agricoles no alimentaris innocus
i sans. Per tant, les BPA no sén una finalitat en si mateixes sind, com hem dit, una eina que cerca
aquest triple objectiu: la sostenibilitat ambiental, econdmica i social de les explotacions agropecuaries.

Aquestes BPA inclouen totes les accions involucrades en la produccio, el processament i el transport
de productes alimentaris d’origen agricola, i estan orientades a assegurar la proteccio de la higiene |
la salut humanes i del medi ambient, mitiangant metodes ecoldogicament més segurs, higienicament
acceptables i econdmicament factibles.

La Guia de bones practiques agricoles i de practiques correctes d’higiene per a la produccio d’olives

aborda aspectes relatius:

¢ Del respecte pel medi ambient, que comporta el desenvolupament d’una agricultura
sostenible mitjancant la minimitzacio dels impactes negatius sobre el medi i 'entorn. Les
BPA promouen la biodiversitat, el manteniment del sol i la seva fertilitat natural, aixi com la
reduccié dels elements contaminants; busca la maxima racionalitzacié en I'Us dels fitosanitaris,
herbicides i adobs, a més de la maxima eficiencia en I'Us de l'aigua i I'energia (combustibles),
perque no hi ha dubte que un medi ambient conservat es tradueix en la primera garantia de
seguretat alimentaria.

¢ De la innocuitat dels aliments i de la proteccio dels consumidors, que tenen com objectiu
minimitzar el risc de contaminacié dels aliments, ja sigui per agents microbiologics, quimics
o fisics; aixi, des de la perspectiva del consumidor, tenen especial rellevancia els sistemes de
tragabilitat durant tota la cadena alimentaria. Les BPA promouen models de gestio de riscos
destinats a garantir la innocuitat dels aliments.

* De la seguretat dels treballadors. Les BPA asseguren que s'implementin i es respectin durant
tot el procés productiu les mesures de prevencid necessaries perque totes les persones
involucrades treballin en condicions de seguretat; cal evitar accidents, danys per intoxicacio,
contaminacié o mal Us dels equips.

Aguesta Guia no té caracter normatiu, és un document orientatiu oficial per aconseguir els
objectius i les finalitats fixats. Avui dia hi ha sistemes de produccié regulats com ara la produccio
ecologica, la produccit integrada... que adopten practiques agrondomiques amb alguns objectius
compartits amb les BPA, perd que van més enlla perqué el nivell de regulacié imposa que qui
adopta aquests sistemes ha de complir a més els objectius especifics que defineixen cada tipus de
produccio.

En la segona edicioé d’aquesta Guia (2017) hem actualitzat aspectes legislatius, hem retirat apartats
obsolets i hem fet un esforg per ressaltar la relacié de cada practica amb la higiene i la seguretat
alimentaria, fet que, malgrat ser inherent a les BPA, cal reforcar especificament en el moment actual.

Lannex 1 del Reglament europeu 852/2004 estableix les Disposicions generals d’higiene apli-
cables a la produccio primaria i a les operacions connexes, les quals estan integrades en
aquesta Guia en forma de bones practiques agricoles. A més, les obligacions i recomanacions que
cal tenir en compte en 'ambit de la higiene i de I'lis sostenible dels productes fitosanitaris estan
recollits especificament en forma de llista de comprovacio o checklist en 'apartat corresponent.






TRACABILITAT

La tracabilitat permet fer el seguiment de tots els elements que intervenen en l'elaboracid d’'un
producte (materies primeres, additius, envasos...) i de totes les fases per les quals passa (recol-leccio,
produccio, elaboracié, emmagatzematge, distribucio.. ).

El benefici més immediat de la tragabilitat rau en el fet de coneixer tot el que succeeix al llarg de la
cadena alimentaria per poder eliminar rapidament un producte insegur —o que té probabilitat de ser-
ho- abans d’arribar a la baula seglent —en aquest cas I'aimassera o moli d’'oli- o bé al consumidor;
a banda d’aix0, ens ha de permetre esbrinar I'origen del problema que ha motivat la retirada del
producte.

La tracabilitat és un objectiu que cal aconseguir.

Perd cal no confondre la tragabilitat amb sistemes complexos de mecanitzacié o informatitzacio,
és a dir, la tracabilitat no cal associar-la a cap metodologia concreta, perd si que demana una
sistematica adaptada a les caracteristiques i dimensions de cada empresa alimentaria per facilitar
que s'assoleixi el que es pretén.

2.1. Registre de I’explotacioé

Totes les explotacions que desenvolupen la seva activitat dins 'ambit de la produccio primaria agricola
heu de realitzar cada any la declaracié Unica agraria (DUN), per inscriure i mantenir actualitzades les
dades de I'explotacio al Registre general de la produccioé agricola (REGEPA), amb I'Unica excepciod
d’aquelles explotacions que destinen les seves produccions integrament al consum domestic privat.

Cada explotacio té un niumero d’explotacié assignat amb I'estructura seguent:

¢ Dos digits que identifiquen la comunitat autonoma on s’inscriu (09 Catalunya), aquella on
I'explotacio té la major part de la seva superficie.

¢ Dos digits que identifiquen la provincia on tingui major base territorial (08, 17, 25, 43).
e Sis digits correlatius per a la numeracié identificativa.

Aguest nUmero és Unic per a tot I'Estat i no canvia al llarg dels anys; podeu consultar-lo amb el NIF
de l'explotacio a través del DARP i del MAPAMA.

2.2, Registre de tracabilitat de la produccio

El quadern d’explotacio estructura els diferents registres
dels elements que conformen la tracabilitat
dels processos productius dins I’explotacio.

1 |
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El registre de tragabilitat s’'inclou dins del Quadern d’explotacié que ha d’emplenar l'oleicultor i
conté, a més de la informacié dels lliuraments de collita de I'explotacio, les dades generals de
I'explotacio, la identificacio de les parcel-les (incloent els punts de captacid/extraccié d’aigua per a
consum huma) i els registres de tractaments fitosanitaris, de tractaments fertilitzants, de personal i
la seva formacio, de maquinaria i les seves inspeccions, dels sistemes de reg; en definitiva, de tot
allo que intervé en la produccio.

Cal conservar els documents acreditatius dels assentaments realitzats en el Quadern d’explotacio,
com ara factures, albarans de venda, resultats analitics del sol, de I'aigua i del producte...; els
registres i documents s’han de conservar almenys durant els 3 anys segiients a la data
d’emissio.

El web del DARP presenta diferents models de registre de tractaments i de quaderns d’explotacio
que us poden servir de guia; els podeu descarregar de I'apartat Higiene en la produccid primaria
agricola, on veureu ara el Quadern d’explotacié per a la produccié integrada d’olives, el Quadern
general en format paper o el Quadern telematic. També disposeu d’un model del MAPAMA, el
Cuaderno de Explotacion. Pel que fa la produccié ecologica, des del portal del CCPAE us podeu
descarregar el model de Quadern d’explotacié per a la produccié vegetal, adaptat en aquest
sistema de produccio.

Per garantir la tragabilitat de les vostres olives:
e Heu d’identificar els productes per lots.

¢ Heu de registrar els lots coallits, la quantitat, el tipus de producte, la data de lliurament i el moli o el
comprador a qui lliureu la produccio.

e Heu de tenir un sistema que correlacioni la identificacid dels lots d’olives amb les matéries
incorporades per a la produccié (fertilitzants, fitosanitaris...), les dades de producci¢ (parcel-la,
regs, tractaments, personal...) i els destinataris.

e Heu de comprovar que el sistema descrit anteriorment es compleix de la manera prevista i
que és eficag.

TRACABILITAT

Queé cal fer? Com ho fem? Freqliéncia Responsable Documentacio
Identificar lots Definicio de lot En funcié de la Registre de collita
produccio. o de partides
Com a minim diaria. comercialitzades
Tracabilitat Albarans dels proveidors ~ Cada cop que Productes incorporats
dels productes i comandes dels clients*  introduiu un producte a la produccié
incorporats a la Registre de tractaments
produccié d’olives
Sistema eficag Llista actualitzada de Cada cop que teniu e Proveidors
de comunicacio proveidors i clients un nou contacte o
canvieu les dades
d’un contacte ja Clients
registrat
Omplir el quadern Quadern complet i Quan s’executa una Quadern
d’explotacié actualitzat activitat registrable d’explotacio

* Feu constar el nUmero de lot de les matéries primeres i del producte acabat en els albarans.



ACTIVITATS DE COMPROVACIO DE LA TRAGABILITAT

Qué es
comprova?

Tracabilitat
dels
productes
incorporats
ala
produccio
d’olives

Sistema
eficac de
comunicacio

Quadern
d’explotacio

Com es On es

Revisio
documental
dels productes
incorporats a
la produccio

Simulacre de
seguiment
d’un producte

En el lloc
Revisio de treball
documental
de les llistes
de proveidors i
clients

Revisid
de I'estat
d’actualitzacid

Quan es Qui ho
comprova? comprova? comprova? comprova?

Abans d’inici  Responsable

de campanya de qualitat

Incidéncies Mesures
correctores derivat
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El material vegetal de les noves plantacions ha de procedir de proveidors oficialment autoritzats pel
Servei de Sanitat Vegetal (SSV) del Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio
de la Generalitat de Catalunya si tenen la seva seu social a Catalunya, o per altres comunitats
autonomes o Estats membres si la seu no és catalana, i ha de complir els requisits d’autenticitat
varietal i de sanitat que estableix la normativa vigent de control i certificacic de planters de fruiters.

Tot el material vegetal de plantacié d’olivera ha d’anar acompanyat del passaport fitosanitari per
poder ser comercialitzat en el territori europeu.

Les varietats que es comercialitzin han de complir algun dels requisits seguents:

¢ Disposar d’'una proteccio d’obtencioé vegetal comunitaria, o de qualsevol Estat membre, o haver-la
sollicitat.

e Estar registrades oficialment en el Registre de varietats comercials de qualsevol Estat membre o
haver-ho sol-licitat.

e Disposar de la descripcio oficialment reconeguda pel MAPAMA, per a les varietats que es van
comercialitzar abans del 30 de setembre de 2012.

Condicions
e Escolliu preferentment les varietats més adequades a la zona i al periode de cultiu.

¢ Vigileu que el material vegetal no presenti simptomes de malaltia en el moment de la compra; en
cas contrari, cal exigir responsabilitats al proveidor.

e Canvieu de proveidor si us subministra material vegetal en mal estat.




PODA

Un cop acabada la recol-leccié de les olives, tradicionalment s’han podat les oliveres.

La poda compren aquelles operacions fetes sobre I'olivera per modificar la forma natural i aixi
d’augmentar-li el vigor o restringir el desenvolupament de les seves rames, a fi de:

e Aconseguir 'adaptacio de l'arbre al mitja productiu i obtenir-ne la produccié maxima.

e Mantenir I'equilibri entre les funcions vegetativa i reproductiva, per fer compatible la maxima
produccié amb la vitalitat de l'arbre.

¢ Allargar-ne al maxim el periode productiu i retardar la decadéncia, I'envelliment i la mort de I'arbre.

* Respectar l'estat fisiologic optim de I'arbre, i oferir-li una bona aeracio i una bona penetracié de
la llum i dels tractaments.

¢ Mantenir una adequada relacié fulla/fusta.

Lexcés de vigor cal corregir-lo, preferentment, mitjangant practiques culturals, a més de la poda.

FERTILITZACIO
| GESTIO DEL SOL

La fertilitzacio té per objectiu assegurar la concentracié de nutrients en el sOl que permet el
creixement de I'olivera i la produccié d'olives i d’'oli de bona qualitat. El concepte de gestio del sol
inclou practiques culturals i actuacions que van més enlla de 'adobament, com per exemple la
implantacio i el manteniment de cobertes vegetals, la minimitzacioé dels treballs del sol, la utilitzacié
d’arreus especifics, el conreu d’adobs verds... Totes aquestes practiques tenen una importancia
especialment destacada en la producci¢ ecologica.

La fertilitzacio dels cultius se centra en I'aportacié dels macronutrients: nitrogen (N), fosfor (P,Os) i
potassi (K,O), mentre que la necessitat de micronutrients es detecta en les analisis o en 'aparicié
de carencies. Per aconseguir i mantenir els nivells adequats de nutrients, cal aplicar un adobament
de fons abans de la plantaci¢ i un adobament de manteniment durant tota la vida productiva de la
plantacio.

15 |



D’acord amb el que estableix el RD 506/2013, sobre productes fertilitzants, la classificacio dels
adobs o fertilitzants queda establerta en: adobs minerals o inorganics, organics, organominerals
i d’altres; al seu torn, les esmenes (que sdn matéria organica o inorganica, capag de modificar o
millorar les propietats i caracteristiques fisiques, quimiques o biologiques del sol) es classifiquen en
calcaries i organiques.

Aixi doncs, 'adobament podeu fer-lo amb adobs minerals, amb adobs organics i/o amb esmenes;
cal que potencieu pero I'Us de fertilitzants organics, preferiblement tractats o compostats —el
compostatge és un procés que converteix la materia organica en humus, mitjangant un procés de
metabolitzacio bioldgica viva en condicions aerdbies—, ja que suposen una millora en I'estructura
del sol que n'afavoreix la fertilitat, 'activitat biologica, la reserva hidrica i la conservacio. Cal que
conegueu la composicio i riquesa dels adobs tant minerals com organics, per adequar-ne l'aplicacio
a les necessitats del cultiu.

Els fertilitzants organics poden ser d’origen ramader (fems, purins, gallinasses...) o d’origen agricola
(restes vegetals i subproductes, com ara la morca —solatge de I'oli— i la sansa); també podeu utilitzar
compost de residus solids urbans i fangs de depuradora.

Cal que tingueu present de no abusar d’adob nitrogenat de més rapida disponibilitat, ja que pot
afavorir el desenvolupament de plagues, com ara la mosca de l'oliva.

Els oleicultors/les oleicultores que produiu segons la normativa de produccio ecologica, només podeu
utilitzar els fertilitzants i condicionadors del sol esmentats en 'annex | del Reglament (CE) 889/2008; a
més, la quantitat anual de fems ramaders no pot excedir en cap cas els 170 kg de N/ha, sens perjudici
dels limits que estableix el Decret 136/2009, ni aquests fems poden provenir de granges de produccio
intensiva.”

Pel que fa als fangs de depuradora, han de complir els preceptes establerts en el RD 1310/1990,
que regula la utilitzacid de fangs de depuraci® en el sector agrari; aquesta norma preveu que
s'analitzin el sol receptor i el fang que s’hi aplica, indica els parametres minims d’aquestes analisis
i limita la concentracié de metalls pesants que poden contenir tant el sol com el fang. A banda
d’aix0O, en el cas que utilitzeu fertilitzants comercials, el RD 506/2013 (annex V), sobre productes
fertilitzants, estableix el contingut maxim de metalls pesants que poden contenir els adobs elaborats
amb residus o altres components organics.

La utilitzacio dels fertilitzants que aportin N és convenient que segueixi el Codi de bones practiques
agraries en relacié amb el nitrogen establert en 'Ordre de 22 d’octubre de 1998 del DARP;
aquest codi és obligatori en les zones vulnerables a la contaminacioé per nitrats. El Decret
136/2009 concreta les prescripcions que heu de tenir en compte en la fertilitzacio, tant de zones
vulnerables com de no vulnerables. Les zones vulnerables també estan descrites en els decrets
283/1998 i 476/2004, i en els acords GOV/128/2009 i GOV/13/2015.

Les persones titulars d’explotacions agraries que tenen parcelles ubicades en zones vulnerables
han de portar (per a aquestes parcel-les) el Llibre de gestié dels fertilitzants nitrogenats, quan la seva
superficie superi algun dels valors seguents:

e En zona vulnerable, més de 25 ha de regadiu.
e En zona vulnerable, més de 50 ha de seca.

e En zona vulnerable, I'equivalent a més de 50 ha de seca (cada hectarea de regadiu equival a2 ha
de seca).

Aquest Llibre de gestié dels fertilitzants nitrogenats I'heu de tenir a disposicié de I'’Administracio
i 'heu de guardar durant 5 anys.

Pel que fa a les quantitats maximes de nitrogen total que es poden aplicar en zones vulnerables,
'annex 3 del Decret 136/2009 estableix els valors per al cultiu de 'olivera:



Limit maxim de N (kg N/ha)

TOTAL ORGANIC MINERAL
Olivera en seca 75 75 50
Olivera en 130 130 90

regadiu

El Decret 136/2009 també preveu els periodes d’exclusio per a I'olivera, en que no es poden aplicar fertilitzants nitrogenats:

Periodes en qué no es pot aplicar cada tipus de fertilitzant

Fertilitzants tipus 1* Fertilitzants tipus 2 Fertilitzants tipus 3
Maig — novembre** Juliol — 15 de gener Novembre — gener

* Malgrat els periodes de prohibicié indicats, I'aplicacio al sol de fertilitzants de tipus 1 es pot realitzar en adobament de
preplantacié dins els 4 mesos anteriors a la plantacié de les oliveres

** Els mesos o dates d'inici i final del periode estan inclosos en la prohibicio

NOTA:

Tipus 1: fems, compost, gallinasses amb palla o clofolla d’arrds, fraccions solides, brisa, vinasses...
Tipus 2: purins, gallinasses (liquides, solides o amb serradures), fangs de depuradora, digerits...
Tipus 3: adobs nitrogenats inorganics
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El reg cal que mantingui I'equilibri potencial vegetatiu de l'olivera amb I'ecosistema clima-sol i
asseguri les condicions que han de permetre el desenvolupament i la maduracié correctes de les
olives. L'excés de reg també pot comportar riscos que heu de valorar, especialment pel que fa a la
gestio de 'adobament o 'augment de determinades plagues i malalties.

Cal que mantingueu en bon estat de neteja i conservacio els sistemes de reg, emmagatzematge i
distribucio de I'aigua i que realitzeu inspeccions periodiques (com a minim visuals i olfactives) de la
l'aigua per tal de detectar possibles fonts de contaminacio.

Si considereu que la qualitat de I'aigua de reg pot representar un perill quimic o microbiologic per a
la produccid, cal fer un seguiment analitic d’aquesta aigua.

6.1. Aiglies de pou

é RECOMANABLE

e Realitzeu 1 analitica/5 anys de la qualitat de l'aigua de reg que
determini els valors de nitrats, la conductivitat i les concentra-
cions de clorur i sodi, com a minim, en un laboratori reconegut
per I’Administracio; si la composicid de I'aigua és molt variable
a causa de l'origen, heu d’analitzar amb més freqlencia el con-
tingut de nitrats i la conductivitat. En el portal del DARP podeu
trobar la llista de laboratoris acreditats per la Generalitat.

¢ \Vigileu els resultats de les analitiques.

e Tracteu laigua que no compleixi les condicions o canvieu
d’abastament.

e Mantingueu els pous tancats i en bon estat de conservacio.



6.2. Aiglies regenerades (residuals depurades)

O

9 CONDICIONS PREVIES

e Recordeu que el pendent del sol no pot ser superior al 15%; si
ho é€s, heu de realitzar controls d’escolament.

e No regueu per aspersio.

e Heu de complir amb el RD 1620/2007, que estableix el regim
juridic de la reutilitzacio de les aiglies depurades.

9 OBLIGATORI g

e (Cal que feu analitiques de la qualitat de I'aigua de reg (vegeu
'annex de l'apartat 14).

e (Cal que controleu I'aigua regenerada a la sortida de la planta de
regeneracio i en els punts de lliurament a l'usuari.

e (Cal que vigileu els resultats de les analitiques.

e (Cal que tracteu I'aigua que no compleixi les condicions o canvi-
ar d’abastament

La frequencia minima de les analisis —tenint en compte que podeu
augmentar o reduir la freqUencia d’aquestes analisis seguint les
indicacions del regim juridic de reutilitzacid de les aigles depura-
des— ha de ser:

e Nematodes intestinals: cada 15 dies.
e Escherichia coli: setmanalment.
e SS (solids en suspensid): setmanalment.

e Altres microorganismes: I'organisme de conca valora la frequen-
cia de les analisis sobre la base de l'autoritzacié de I'abocament
i del tractament de regeneracio.

El titular de la concessié és responsable de la qualitat de l'aigua regenerada i del seu control en el
punt de lliurament.
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9 PROHIBIT

e Regar amb aigues residuals urbanes depurades, tret que s’efec-
tui un control analitic continuat que asseguri que no se superen
els limits establerts.

6.3. Mesures per evitar la contaminacié de l'aigua

Cal que mantingueu en bon estat de neteja i conservacio els sistemes de reg, demmagatzematge
i de distribucié de l'aigua i que dugeu a terme inspeccions periodiques de I’'aigua (com a minim
visuals i olfactives), per detectar possibles fonts de contaminacio.

Quan apliqueu productes fitosanitaris (inclou herbicides), heu de respectar obligatoriament una
banda de seguretat minima, respecte a les masses d’aigua superficial de 5 metres, sense perjudici
que hagiu de deixar una banda més ampla quan aixi ho estableixi 'autoritzacio i figuri a I'etiqueta del
producte fitosanitari utilitzat.

Cal que protegiu I’'aigua de tot tipus de contaminacio, limitant ’'accés incontrolat
dels animals, evitant la contaminacioé per fems i mantenint marges de seguretat en
I’aplicacioé de tractaments.

Com a titular de I'explotacié heu d’identificar els pous i les masses d’aigua superficial que utilitzeu
per extreure aigua per a consum huma i que puguin estar afectades directament pel tractament
fitosanitari i herbicida. En aquest cas, cal que deixeu obligatoriament una distancia minima de 50
metres sense tractar respecte dels punts d’extraccio¢ d’aigua per a consum huma (masses d’aigua
superficial i pous utilitzats amb aquesta finalitat).

Quan apliqueu fertilitzants organics, heu de respectar les distancies minimes als cursos d’aigua

establertes en I'annex 5.2. del Decret 136/2009; per als fertilitzants minerals nitrogenats, la distancia
minima ha de ser de 2 metres.

Per aplicar fertilitzants,
heu de respectar les distancies minimes als cursos d’aigua.

Us recomanem avaluar la possibilitat de contaminacio del sol i de les fonts d’aigua per escorrenties.



7

CONTROL DE PLAGUES,
MALALTIES | MALES HERBES

7.1. Gestié integrada de plagues

LUs dels productes fitosanitaris, inclosos els
herbicides, esta regulat pel RD 1311/2012, que
estableix el marc d’actuacié per aconseguir un
Us sostenible dels productes fitosanitaris. Des
de I'1 de gener de 2014, tots els oleicultors/ole-
icultores heu d’aplicar els principis de la ges-
ti6 integrada de plagues (GIP) en les vostres
explotacions; si realitzeu produccié integrada,
produccid ecologica o altres sistemes de pro-
ducci6 certificada aprovats, ja compliu aquests
requisits. Podeu seguir les normes tecnigues
de produccié integrada o ecologica o les in-
dicacions de les guies de Gesti¢ de integrada
de plagues publicades pel MAPAMA. Un video
del MAPAMA resumeix els criteris GIP.

Els oleicultors/oleicultores que realitzeu produc-
ci6 integrada o produccié ecologica ja compliu
amb els requisits que estableix la gestid integra-
da de plagues.

Cal que registreu els tractaments fitosanitaris que feu a la vostra explotacio, per tant en totes les
explotacions hi ha d’haver un quadern d’explotacié que heu d’emplenar, i que conté la descripcid de
I'explotacio i el registre de tractaments fitosanitaris realitzats a cadascun dels recintes de I'explotacio.

Heu de conservar les factures, altres documents justificatius dels assentaments realitzats en el Qua-
dern i, si n’hi ha, els resultats analitics de residus de productes fitosanitaris realitzats sobre cultius i
produccions propies. Aquests registres i documents els heu de conservar almenys durant els 3 anys
seglents a la data d’emissio.

Per ajudar a prendre correctament les decisions, els oleicultors/oleicultores heu de tenir un persona
assessora en gestio integrada de plagues (GIP), que estigui acreditada; Passessorament que
realitzi ha de quedar reflectit en la documentacio d’assessorament, documentacié que
sempre ha de ser a disposicié de ’Administracié. En el cultiu de la olivera, cal que tingueu
assessor/a en gestio integrada de plagues les explotacions amb una superficie de conreu superior a
5 ha, tant en seca com en regadiu. El MAPAMA ha publicat una llista dels cultius exempts d’aquest
assessorament.

La documentacio esmentada esta formada, a Catalunya, per 4 documents diferents:

e E| Contracte d’assessorament, que acredita la relacid contractual i I'existencia d’'un compromis
d’assessora especificament en matéria de GIP, entre I'especialista i el productor; teniu un model
de contingut d’aquesta documentacié d’assessorament.
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e El Quadern d’explotacio, on queden registrades les dades generals de I'explotacio, la identificacio
de les parcel-les i la informacio sobre el registre de tractaments fitosanitaris (veure Annex Il del
RD 1311/2012).

¢ | es Incidéncies fitosanitaries de I'explotacio.

¢ ['Avaluacio del risc mediambiental en la utilitzacié dels productes fitosanitaris.

Cal que tingueu registrats
els tractaments fitosanitaris realitzats en cada parcel-la.

Per a més informacidé podeu consultar la Guia per a I'assessorament en gestio integrada de
plagues a Catalunya.

7.2. Us de productes fitosanitaris

OBLIGATORI

e (Cal que garantiu que el personal encarregat de la practica té el
carnet d’aplicador i manipulador de productes fitosanitaris, i que
segueix les normes establertes.

e (Cal que adequeu el tipus i la dosi del producte fitosanitari al
desenvolupament de les plantes i que l'apliqueu segons les
condicions i necessitats del moment.

e (Cal que respecteu el termini de seguretat entre I'aplicacio i la
collita, que esta indicat en I'etiqueta del producte.

e (Cal que disposeu de I'equip de proteccio individual (EPI) que re-
quereixi cada aplicacié de producte fitosanitari per prevenir els
riscos laborals, d’acord amb les indicacions de la fitxa tecnica i
de l'etiqueta del producte.

e (Cal que reviseu i calibreu la maquinaria anualment, i que passeu
les inspeccions oficials pertinents

Quan apliqueu productes fitosanitaris (inclosos els herbicides), heu de respectar obligatoriament
una banda de seguretat minima, respecte a les masses d’aigua superficial de 5 metres, sense
perjudici que hagiu de deixar una banda més ampla quan aixi ho estableixi I'autoritzacio i figuri a
I'etiqueta del producte fitosanitari utilitzat (art. 31 del RD 1311/202).

Els cursos de capacitacio per obtenir el carnet de manipulador de productes fitosanitaris es poden
fer a les escoles agraries (EA) del Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca, Alimentacié o
altres centres homologats.

Podeu consultar I'enllag del MAPAMA Uso sostenible de productos fitosanitarios.




La normativa ecologica restringeix considerablement els productes fitosanitaris que es poden
aplicar. Podeu consultar quins productes estan autoritzats en produccié ecologica en l'apartat web
Mitjans de lluita fitosanitaria utilitzables en produccié ecologica.

Cal que conserveu el certificat d’inscripcié al ROMA
(Registre oficial de maquinaria agricola) i
el certificat d’inspeccio dels equips d’aplicacié de fitosanitaris.

Condicions per a ’aplicacio

e Eviteu les condicions meteorologiques adverses feu I'aplicacio: vent, pluja, sol sec, temperatures
elevades o molt baixes, aplicacié d’aigua de reg (inclos el reg per degoteig).

¢ Vigileu l'estat de la polvoritzadora —especialment els filtres— i comproveu-ne el desgast
periddicament; useu filtres de bona qualitat i canvieu-los anualment si cal.

¢ Renteu els diposits emprats en els tractaments en el mateix lloc de 'aplicacio, abocant
posteriorment I'aigua del rentatge sobre l'area tractada.

¢ Reviseu peridodicament el bon funcionament i I'estat de la bomba, el diposit, el mandmetre, el
regulador i la distribucié de les conduccions, els filtres, els broquets i el ventilador.

Lesinspeccions dels equips d’aplicacié de fitosanitaris sén obligatories d’acord amb el RD 1702/2011,
d’inspeccions periodiques dels equips daplicacid de productes fitosanitaris, desenvolupat a
Catalunya per I'Ordre ARP/372/2015; per realitzar aquestes inspeccions cal que us poseu en
contacte amb alguna estacié d’inspeccié tecnica d’equips d’aplicacié de fitosanitaris (ITEAF).

Condicions de neteja de la maquinaria d’aplicacié

Larticle 39 del mateix RD 1311/2012 estableix que s’han de prendre totes les mesures necessaries

perque en eliminar les restes de mescla que quedin en els tancs després de I'aplicacio i en la

posterior neteja dels equips de tractament, no es posi en perill la salut humana ni el medi ambient;

en qualsevol cas, tenen caracter obligatori les practiques seglents:

e Esta prohibit abocar la resta de mescla excedent del tractament; per eliminar-la I'heu d’aplicar
a la mateixa parcel-la tractada pero havent-la diluit préviament amb la quantitat d’aigua suficient
perque no s’excedeixi la dosi maxima admissible. No obstant aixd, quan estiguin disponibles,
cal donar preferencia a instal-lacions o dispositius preparats per eliminar o degradar residus de
productes fitosanitaris.

e Esta prohibit rentar els equips a distancies inferiors a 50 metres de les masses d’aigua
superficials i dels pous.

e (Cal desar els equips de tractament resguardats de la pluja.

7.3. Control de males herbes

Condicions preévies a I’'as d’herbicides

¢ |nspeccioneu els camps regularment per coneixer I'evolucié de les males herbes i identificar les
especies més competitives i la seva expansio; no és justificable I'Us d’'un herbicida sense tenir la
certesa que el control de la mala herba és necessari.

e Adeqleu el tipus i la dosi d’herbicida al desenvolupament de les males herbes i apliqueu-lo
segons les condicions i necessitats del moment.

¢ Podeu l'olivera adequadament, evitant deixar rames massa baixes, susceptibles de ser mullades
durant I'aplicacié de I'herbicida.

e Utilitzeu els herbicides d’acord amb les condicions d’autoritzacié (dosi, cultiu, termini de
seguretat...) que consten a I'etiqueta del producte i al full de registre, que es pot consultar al
portal del Ministeri d’Agricultura i Pesca, Alimentacié i Medi Ambient (MAPAMA).

e Aplaneu convenientment el sol —que no tingui solcs— per aconseguir que 'equip apliqui
I'nerbicida d’'una forma homogeénia.
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Utilitzeu practiques culturals i preventives (cobertes vegetals, adequacio de la fertilitzacio,...) que
redueixen la necessitat d’'usar herbicides i valoreu la possibilitat d’'usar metodes alternatius als
herbicides com ara els sistemes mecanics (segadores, picadores...)

Recordeu que en produccié ecologica no esta autoritzat I's de cap producte herbicida..

Recomanacions per a I’'aplicacié d’herbicides

Recordeu que les restes triturades de la poda dificulten el desenvolupament de la coberta viva,
de manera que quan s’acumulen poden disminuir la necessitat d’emprar herbicida.

Reduiu riscos i estalvieu herbicida aplicant-lo en bandes i de forma especifica en rodals.
Empreu alternativament herbicides de diferents tipus, amb diferents mecanismes d’accié i en
diferents moments d’aplicacio.

Eviteu les aplicacions en moments proxims a la recol-leccié —especialment sota la capgada—; en
tot cas, cal respectar el periode de seguretat.

Condicions d’una polvoritzadora d’herbicides

Recordeu que els broquets son els elements més important i han d’estar en bon estat; us
recomanem usar broquets antideriva i sistema antidegoteig.

Recordeu que la polvoritzadora d’herbicides ha d’estar en perfecte estat d’Us i correctament
calibrada: ha de permetre I'aplicacié a pressié baixa (2-4 bar).

Netegeu els filtres de cada linia i dels broquets periddicament; les conduccions han de resistir la
corrosio per evitar obturacions.

Entreneu el personal en I'Us de la polvoritzadora per aplicar la dosi recomanada i distribuir
correctament el producte; les polvoritzadores manuals (motxilles) també han de complir els
requisits anteriors.

Procureu que les polvoritzadores distribueixin de forma homogenia; sempre que sigui possible
no utilitzeu pistoles sind barres d’aplicacié d’herbicides amb els broquets adequats per
aconseguir una distribucié uniforme del producte.

7.4. Emmagatzematge dels productes fitosanitaris

Lemmagatzematge dels productes fitosanitaris per a professionals esta establert a I'article 40 del
RD 1311/2012:

1.

Els productes fitosanitaris per a Us professional s’han de desar en armaris o cambres ventilades
i proveides d’un pany, amb la finalitat de mantenir-los fora de I'abast de terceres persones, en
especial menors d’edat.

2. Els locals que continguin els armaris o les cambres i que exclusivament emmagatzemin

productes fitosanitaris han de complir les condicions seguents:

2.1. Han d’estar separats per una paret d’obra de qualsevol local habitat i estar dotats de
ventilacié suficient, natural o forcada, amb sortida a I'exterior.

2.2. No han d’estar ubicats en llocs proxims a masses d’aigties superficials o pous d’extraccio
d’aigua, ni en zones amb probabilitats d’inundacioé en el cas de crescudes.

2.3. Han de comptar amb mitjans adequats per recollir vessaments accidentals.

2.4. Han de disposar d'un contenidor condicionat amb una bossa de plastic per dillar els envasos
danyats, els envasos buits, les restes de productes i les restes de qualsevol abocament
accidental que hi pogués tenir lloc, fins que el gestor de residus corresponent el recull.

2.5. Han de tenir a la vista els consells de seguretat i els procediments en cas d’emergencia, aixi
com els telefons d’'emergéncia.

. Els armaris 0 cambres a que es refereix I'apartat 1 s’han d’ubicar en zones lliures d’humitat dels

locals i tan protegits com sigui possible de les temperatures extremes; aquesta ubicacio ha
de garantir la separacio fisica dels productes fitosanitaris de la resta dels béns del magatzem,
especialment del material vegetal i els productes de consum huma o animal.

. Els productes fitosanitaris s’han de guardar tancats, en posicié vertical amb la tanca cap amunt

i amb l'etiqueta original integra i perfectament llegible; un cop obert I'envas, si no se utilitza tot el
contingut, la resta s’ha de mantenir en el mateix envas, amb el tap tancat i conservant I'etiqueta
original integra i llegible.



El que disposa aquest article 40 és d’aplicacié exclusiva als magatzems que, com passa
habitualment en I'ambit de les explotacions agraries, no es veuen afectats per 'ambit d’aplicacio
del RD 379/2001, que aprova el Reglament d'emmagatzematge de productes quimics i les seves
instruccions tecniques complementaries MIE APQ-1, MIE APQ-2, MIE APQ-3 MIE APQ-4, MIE APQ-
5, MIE APQ-6 MIE APQ-7.

Cal que recordeu que: no heu de fumar en el magatzem de productes fitosanitaris i adobs de les
explotacions agricoles.

RECOL:LECCIO i TRANSPORT

La recol-leccio de les olives es pot dur a terme de forma manual o mecanitzada; en qualsevol cas,
hem de poder separar les que no estan en bon estat abans de ser transportades cap a 'almassera.

No serveix de res prendre precaucions i fer una correcta aplicacio dels herbicides —evitant el contacte
del producte amb l'arbre i el fruit— si després I'oliva cau a terra i la recolliu barrejada amb el sol tractat
per herbicides, ja que al deteriorament del fruit hi afegim el risc de contaminacioé. En aquests casos,
és absolutament necessari distanciar al maxim I'aplicacié de I'herbicida de la recol-leccié o emprar
altres metodes de control.

Amb la recol-leccié comencen un seguits d’activitats que es basen en la manipulacié de les olives
i on cal extremar I'aplicacié de les condicions higieniques de manipuladors, estris, maquinaria i
instal-lacions.

CONDICIONS PREVIES

e Recollecteu l'oliva en el moment optim de maduracio.
e Recol-lecteu i rebeu I'oliva directament de I'arbre.

e Processeu i emmagatzemeu per separat I'oliva procedent del
terra de la de I'arbre.

e Netegeu correctament la maquinaria i els equips de recol-leccio
| transport.

e Transporteu l'oliva en recipients nets fins a I'almassera.

e Realitzeu un correcte manteniment de la maquinaria i els equips
de recol-leccio i transport, segons les instruccions del fabricant.
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OBLIGATORI

e (Cal que vigileu la neteja de la maquinaria i els equips de recol-
leccio i transport.

e (Cal que vigileu el manteniment de la maquinaria i els equips de
recol-leccio6 i transport.

e (Cal que separeu l'oliva alterada de la resta de la collita, en el cas
de contaminacio, i que corregiu les causes de I'alteracio.

9 PROHIBIT :

e Recollectar olives que no hagin superat el temps de dissipacio
dels productes fitosanitaris aplicats.

9 NO ES RECOMANABLE

e Transportar olives recol-lectades en sacs de plastic.
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CONDICIONS
HIGIENICOSANITARIES

9.1. Condicions higienicosanitaries dels treballadors

Cal que tingueu el vostre personal format en els principis basics d’higiene i seguretat alimentaria,
perqué coneguin els perills especifics que poden contaminar el producte. El personal ha de saber
que si pateix alguna malaltia infecciosa ho ha de comunicar a I'empresa a fi d’evitar estar en contacte
amb productes agricoles; igualment, ha de saber que s’ha de protegir adequadament les ferides per
evitar que puguin entrar en contacte amb els productes o I'equip.

Aquest personal ha de fer servir les instal-lacions habilitades per a les seves necessitats fisiologiques,
guan en tingueu; en acabar, cal que es renti les mans amb aigua i sabd i, si n’hi ha, cal que s’apliqui
una solucié hidroalcohdlica abans de comencar a treballar amb el raim. Si el personal usa
guants, han d’estar nets, és a dir, heu d’ evitar que es converteixin en un mitja de disseminacioé de
microorganismes; per tant, cal netejar-los (si son de tela) o renovar-los amb la freqliencia adequada
(si son d’'un sol us).

9.2. Condicions higienicosanitaries de les instal-lacions

Respecte a I'explotacio, ja hem comentat que cal avaluar les possibles fonts de contaminacié en
relacié amb la ubicacio i les activitats de I'entorn, i cal tenir especial atencio als diferents punts
de captacio i distribucié d’aigua. Pel que fa a les instal-lacions, cal disposar de tots els elements
de neteja, dels serveis necessaris per netejar material i maquinaria, i d’infraestructures sanitaries
accessibles a tot el personal. Les infraestructures destinades a la neteja i necessitats personal han
d’estar apartades i lliures d’escorrenties que puguin contaminar cultius i fonts d’aigua i proveides
d’aigua i sab6 o qualsevol sistema d’higienitzacid de mans.

9.3. Condicions higienicosanitaries de les operacions connexes

Des de la recol-leccio fins a I'entrega a 'almassera o a la venda de proximitat del producte hi ha un
seguit d’'operacions que impliquen la manipulacié directe de I'oliva i on cal extremar les mesures
higieniques.

Els vehicles de transport i les zones de magatzem han d’estar netes; a més, el transport i magatzem
de les olives els fareu evitant el contacte amb animals, amb productes quimics o amb qualsevol
altre element que el puguin contaminar. Si el vehicle I'neu fet servir per a altres usos, cal que el
netegeu adequadament abans de transportar-hi les olives i, en qualsevol cas, I'heu de netejar amb
una periodicitat suficient.

Us recomanem mantenir en condicions adequades I'equip i les eines de recol-leccid; a més, durant
el transport heu de procurar que el sistema de carga no faci malbé les olives i que les protegeixi del
sol, el vent, la pluja, les plagues i altres animals.

També heu de manipular les olives de manera que no es facin malbé, per tant no heu de recollir
olives en mal estat, emmagatzemeu aquestes olives en receptacles adequats en dimensions i tipus
de material.
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Qué cal fer? Com ho fem? Freqiiéncia Responsable Documentacio

Identificar fonts Control analitic Al principi de I'activitat Butlletins analitics
de contaminaci6 i quan hi hagi canvis a
a I’explotacié I'entorn
Instal-lacions netes Disposar de sistemes Al principi
i higiéniques de neteja i serveis de l'activitat OlfeulierE
higienics adequats
Formacié en higiene i Detecci6 de neces- En incorporar nou Registres
seguretat alimentaria sitats de formacio i personal o nous de formacié

vigilancia de conducta  processos/maquinaria

GESTIO DE RESIDUS

Lactivitat oleicola genera diversos residus que heu de gestionar correctament; també els residus
d’agroquimics i els seus envasos son residus perillosos que tenen una gestié i un tractament
especials, que cal que compliu rigorosament.

El conjunt de residus generats en la produccié d’olives esta constituit per:
e Restes de productes fitosanitaris: residu especial

e Envasos de productes fitosanitaris

e Altres: paper, cartro, plastic, rebuig, vidre...

D’entre tots els residus generats per aquesta activitat oleicola, els que realment poden generar un
problema de seguretat alimentaria en I'aliment son les restes de productes fitosanitaris i els envasos
d’aquests productes; tot seguit els descrivim breument.

10.1. Restes de productes fitosanitaris

Les restes de productes fitosanitaris que ja no heu de fer servir —perque estan caducats o perqué
ja no considereu apropiat usar-los— les heu de gestionar com a residus especials, per tant les heu
de portar en un gestor autoritzat de residus perque les tracti. Podeu trobar informacié al portal de
I'’Agéncia de Residus de Catalunya.

10.2. Envasos de productes fitosanitaris

Larticle 41 del RD 1311/2012, preveu que:

1. Cada envas de producte fitosanitari liquid que es buidi en preparar la mescla i carrega s’ha
d’esbandir manualment, o mitjancant un dispositiu de pressio, 3 vegades —tret que es disposi
de dispositius que no ho facin necessari- i les aigles resultants s’han d’abocar al diposit de
'equip de tractament.



2. Els envasos buits s’han de guardar en una bossa emmagatzemada de conformitat amb el que
estableix l'article 40.2.d del mateix RD, fins al moment de traslladar-lo al punt de recollida.

3. Aquest article s’ha d’aplicar sense perjudici del que disposen l'article 51 per als usos no agraris i
el RD 1416/2001, sobre envasos de productes fitosanitaris.

Com a oleicultor/oleicultora heu de conservar durant 3 anys
el justificant de lliurament dels envasos buits de productes fitosanitaris
al punt de recollida corresponent (article 16.3 del RD 1311/2012).

Lany 2002 es va implantar a Catalunya el sistema integrat de gestio (SIG) amb la creacid d’una
entitat especialitzada: Sigfito Agroenvases, SL; aquesta entitat retira periddicament els envasos
buits que hagin contingut productes fitosanitaris i n'assegura la correcta gestio. Els oleicultors heu
de deixar els envasos en els contenidors de Sigfito en les condicions que el gestor us demani; en el
seu portal podeu consultar els punts de recollida.

GESTIO DE RESIDUS

RESIDUS FITOSANITARIS

Tipus de residu Que cal fer? Freqiiencia Responsable Documentacio
Residu especial Portar-lo en un gestor Cada vegada que Oleicultor/a Comprovant
autoritzat de residus tinguem restes de de lliurament del residu

productes fitosanitaris

ENVASOS DELS PRODUCTES FITOSANITARIS

Tipus de residu Que cal fer? Freqiiencia Responsable Documentacio
Residu especial Sigfito Cada vegada que Oleicultor/a Comprovant
acumulem envasos de de lliurament dels en-
productes fitosanitaris vasos
ACTIVITATS DE COMPROVACIO DE LA GESTIO DE RESIDUS
Que es Com es Ones Quan es Qui ho Mesures Registre

comprova? comprova? comprova? comprova? comprova? Incidéncies  .q.ectores derivat

Gestio de

residus

fitosanitaris Inspeccio

el visual de En el loc Sz Olsicultor/a
d’envasos residus de treball necessitats

dels acumulats

productes

fitosanitaris
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Per tenir el personal de les explotacions format, cal que rebi la formacié continuada necessaria per
garantir la seguretat dels aliments, que sigui capac d’aplicar aquests coneixements en el seu lloc de
treball (capacitacid) i que es pugui responsabilitzar de les operacions que realitza.

Aquesta formacio ha d'incidir en:

¢ Coneixements basics en matéria d’higiene i seguretat alimentaria

e Coneixements basics sobre els sistemes d’autocontrol

e Coneixements basics en riscos laborals, seguretat i higiene en el treball

e Coneixements especifics necessaris per als seus llocs de treball

e Aplicacio practica dels coneixements adquirits

Activitats per comprovacioé el grau d’assoliment dels coneixements adquirits

Higiene alimentaria:

Coneixements generals d’higiene alimentaria i autocontrol: higiene personal (higiene corporal en
iniciar la jornada i durant la resta del dia, Us de roba especial...), estat de salut (malalties que poden
repercutir sobre la seguretat del producte...), conductes i habits higienics (tant permeses com
prohibides), responsabilitat en el lloc de treball.

Bones practiques agricoles:

e Reg i fertilitzacio (carnet d’aplicador: basic i qualificat)

¢ Repercussions per a la salut de l'aplicacio de fitosanitaris

e Collita, transport i conservacio de l'oliva

¢ Neteja, desinfeccid i manteniment de la maquinaria i I’ equipament necessari per a la produccid
d’olives

e Prevencio de riscos laborals

e Gestio de residus

El destinatari d’aquest curs és tota persona que no disposi dels coneixements esmentats, i els
necessiti per desenvolupar les seves tasques adequadament.

La formacié rebuda s’ha d’acreditar amb un certificat de formacio, que ha de contenir, com a minim:
¢ Nom de l'activitat formativa desenvolupada

e Entitat responsable de I'activitat

® Hores de durada

e Dates d'inici i finalitzacio

e Nom de la persona assistent i el seu DNI

¢ Firma del responsable de I'entitat que ha fet la formacio

Cal que conserveu els registres i certificats de formacié del personal de I'explotacio



Lobtencié del carnet de manipulador de productes fitosanitaris és una capacitacio especialitzada
obligatoria per al personal que du a terme aquestes activitats. Els cursos per obtenir el carnet
de manipulador de productes fitosanitaris poden ser: presencials a les escoles agraries (EA) del
Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Aimentacio, a distancia mitjiangant el portal ruralcat.
net, o altres centres homologats, és a dir, degudament autoritzats pel Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacio en relacid amb els tractaments fitosanitaris i pel Departament de
Salut en relacié amb els tractaments de desinsectacio, desinfeccid i desratitzacio.

Aquesta capacitacio per tractar amb productes fitosanitaris es materialitza en 4 tipus diferents de

carnets d’aplicadors segons el RD 1311/2012:

a) Basic: per a personal auxiliar de tractaments terrestres i aeris, inclou els no agricoles, i els
oleicultors que els realitzeu a la mateixa explotacio sense utilitzar personal auxiliar, fent servir
productes fitosanitaris que no siguin ni generin gasos toxics, molt toxics o mortals; també sén
expedits per a personal auxiliar de la distribucié que manipuli productes fitosanitaris.

b) Qualificat: per als usuaris professionals responsables dels tractaments terrestres —inclou els
no agricoles— i per als oleicultors que realitzeu tractaments utilitzant personal auxiliar; també
son expedits per al personal que intervé directament en la venda de productes fitosanitaris d’Us
professional. Aquest nivell atorga capacitacié per proporcionar la informacioé adequada sobre
I'Us del producte fitosanitari, els seus riscos per a la salut i el medi ambient, i les instruccions per
mitigar els riscos esmentats; perod, no atorga aquesta capacitacio per realitzar tractaments que
requereixin els nivells de fumigador o de pilot aplicador, especificats a les lletres ¢) i d).

¢) Fumigador: per a aplicadors que realitzen tractaments amb productes fitosanitaris que
siguin gasos classificats com a toxics, molt toxics 0 mortals, o que generin gasos d'aquesta
naturalesa; per obtenir el carnet de fumigador és condicié necessaria haver adquirit previament
la capacitacié corresponent als nivells basic o qualificat, segons el que especifiguen les lletres a)
i b).

d) Pilot aplicador: per al personal que realitza tractaments fitosanitaris des d’aeronaus o
mitjancant aeronaus, sense perjudici del compliment de la normativa especifica que regula la
concessio de llicencies en 'ambit de la navegacié aeria.

Com ho heu de fer?

e Designeu un responsable del programa de formacio; en el cas que les activitats les dugui
a terme una empresa externa acreditada, cal que designeu igualment un responsable de
'empresa.

e Detalleu les necessitats formatives de cada treballador en funcié de I'activitat que realitza
(anteriorment hem citat els coneixements minims necessaris del curs).

e Feu una relacio de les activitats formatives previstes on descriureu de cadascuna els segUents
punts:

Persona o entitat responsable de la formacio
Metodologia utilitzada: cursos tedrics, classes practiques...
Objectius de l'activitat
Descripcio dels continguts de I'activitat de formacio
Personal de I'empresa a qui va dirigida
Durada en hores

* Programeu en el temps les activitats formatives
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FORMACIO | CAPACITACIO DEL PERSONAL

PER ALS APLICADORS DE PRODUCTES FITOSANITARIS

Tipus de formacio Queé cal fer? Quan? Responsable Documentacio
Curs de manipulador Realitzar cursos perals  Abans de manipular o~ Oleicultor/a Document individual
i aplicador aplicadors de fitosa- aplicar productes fito- acreditatiu

de productes nitaris sanitaris

fitosanitaris

PER ALS PRODUCTORS D’OLIVES

Tipus de formacio Que cal fer? Quan? Responsable Documentacio
Curs de bones Realitzar cursos per als  Quan el productor no Oleicultor/a Certificat de formacio
practiques agricoles productors d’olives disposi dels coneixe-

ments minims descrits
en I'apartat Formacio i
capacitacié del personal

i higiene alimentaria

ACTIVITATS DE COMPROVACIO DE LA FORMACIO | CAPACITACIO DEL PERSONAL

Qué es Com es On es Quan es Qui ho Incidéncies Mesures Registre
comprova? comprova? comprova? comprova? comprova? correctores derivat
Tinenca Inspeccid

del carnet visual del

d’aplicacio document

de individual

productes acreditatiu

fitosanitaris

dels

aplicadors En el lloc

de treball Anualment Oleicultor/a

Assoliment  Inspeccid
del curs visual del
de bones certificat de
practiques formacié
agricoles

i higiene

alimentaria

w32



FLABORAR UN PLA
DE BONES PRACTIQUES
AGRICOLES

Un Pla de bones practiques agricoles (BPA) és un document on se recullen totes les accions que
cal realitzar, la seva frequencia, el responsable d’executar-les, quins registres es generen i on, com
i guan de temps s’han de conservar, aixi com els documents acreditatius associats. Per tant, és un
document que permet donar a coneixer que s’ha de fer, qui ho ha de fer i com se n’ha de deixar
constancia; de la mateixa manera, és l'eina que us serveix de guia per supervisar el compliment
d’allo que us heu proposat.

Aquest Pla BPA és una instrument de suport amb caracter dinamic, és a dir, cal datar-lo i signar-
lo en 'acceptacio inicial i en les revisions i modificacions posteriors a mesura que incorporeu les
decisions que prengueu respecte de les diferents practiques.

12.1. Descripcié del Pla BPA

Per constituir el Pla cal:
* |dentificar les accions i agrupar-les en categories:
Medis (parcel-les, maquinaria, proveidors, clients, personal...)
Tractaments (regs, fertilitzacions, fitosanitaris.. )
Formacié personal
Gestio de residus
Identificar els registres:
Registre al Quadern d’explotacio
Identificar els documents acreditatius i sistemes d’arxiu:
Factures de compra
Albarans de venda o entrega a almassera
Butlletins analitics de s0l, aigua...
Inspeccid tecnica de maquinaria
Identificar/fixar la frequéncia i el responsable de cada accid
Definir les accions, freqléncia i responsable de comprovacio del Pla
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12.2. Documentacio

PLA DE BONES PRACTIQUES AGRICOLES (BPA)

Dades de I'empresa:

1. IDENTIFICACIO | SEGUIMENT DELS PRODUCTES INCORPORATS A L'OLIVERA

Productes

M 34

. Que cal fer? Freqiiéncia Responsable Registres derivats
incorporats
Material vegetal Guardar albarans  Cadavegada que Oleicultor/a No (albara)
i/o factures durant  adquirim producte
Fertilitzants 3 anys
Productes
fitosanitaris
2. ANALITIQUES
Analitiques Queé cal fer? Freqiiencia Responsable Registres derivats
Aigua de reg Guardar Cada vegada Oleicultor/a Si (que inclogui mesures correctores)
analitiques que realitzem
durant 3 anys una analitica
3. DOCUMENTS DE LLIURAMENT DE COLLITA
Documents Que cal fer? Freqiiéncia Responsable Registres derivats
Document de Guardar Cada vegada Oleicultor/a No (documents de lliurament)
lliurament de documents que lliurem
collita de lliurament la collita

durant 3 anys

4. ACCIONS QUE ES REALITZEN A LOLIVERA | A L'OLIVA COLLIDA

Accions Qué cal fer? Freqiiencia Responsable Registre
Dades de la Registrar les Anual
parcel-la dades generals
de la parcel-la
Dades de Registrar Cada vegada
recol-leccio les dades que es faci
de recol-leccié una recol-leccid
d’olives i entrada
de producte
Oleicultor/a Quadern d’explotacio
Aplicacio Registrar Cada vegada
d’adobs els tractaments que es faci
de fertilitzacio un tractament
de fertilitzacio
Tractaments Registrar Cada vegada
fitosanitaris els tractaments que es faci
fitosanitaris un tractament
fitosanitari



ACTIVITATS DE COMPROVACIO DEL PLA DE BONES PRACTIQUES

Dades de I'empresa:

Que es Com es On es Quan es Qui ho ... Mesures Registre
P s P P » Incidencies !
comprova: comprova? comprova? comprova? comprova: correctores derivat
Identificacio Revisio
i seguiment d’albarans
dels productes /o factures
incorporats a guardats
I’olivera Anual
Tinenca Revisio
d’analitiques d’analitiques
guardades
Tinenca del Revisio de Anual,
document de documents En el lloc després de ;
lliurament de de liurament  §g treball cada collita Oleicultor/a
collita de collita
Registre Revisio de Anual,
d’accions que les dades després
es realitzen de parcel-la, de cada
aloliveraia dades de campanya
P'oliva collida recol-leccio,
tractaments
fitosanitaris,
aplicacio
d’adobs
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OBLIGACIONS | RECOMANACIONS
DE BONES PRACTIQUES D’HIGIENE
EN LES EXPLOTACIONS VITICOLES

' LISTA DE CONTROL
D'OBLIGACIONS |
RECOMANACIONS

DE BONES PRACTIQUES
D'HIGIENE EN LES
EXPLOTACIONS OLEICOLES

Llista de control d’obligacions i recomanacions de bones practiques
d’higiene en les explotacions oleicoles

0. Obligatori / R: Recomanable / &5 ': Descriure quines

0. Registre de I’explotacio

Punt de control (S/N) Observacions O/R/ &5
1. La vostra explotacio esta inscrita al REGEPA? O

2. En cas afirmatiu, indiqueu-ne el nimero: &5

3. Heu fet la DUN durant la campanya actual? ‘ O
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0. Obligatori / R: Recomanable / &5 : Descriure quines

1. Control de les possibles fonts de contaminacié

de Pemplacament de I’explotacié

Punt de control (S/N) Observacions

1. Heu identificat possibles fonts de contaminacio de I'emplagament dels cultius?

2. En cas afirmatiu, indiqueu-ne quines:

e Activitats industrials o mineres:

- Tipus

- Proximitat

* Explotacions ramaderes que puguin
contaminar les aiglies

e Us anterior i present de la zona (zona
d’abocaments, residus...)

® Accés d’animals domestics

e Accés d’animals domestics i silvestres
I'aigua utilitzada en la produccié o rentat

e Lixiviacié o desbordament dels llocs on
s’'emmagatzemen els fems

¢ Inundacions d’aigua contaminada

3. Si la resposta és afirmativa, heu adoptat
mesures correctives, preventives o de
control?

4. Indiqueu-ne quines:

5. En aquest cas, heu comencat la produccio
agricola després de presa d’aquestes
mesures?

6. Heu analitzat els sols dels llocs de cultiu
pel que fa a contaminants quimics i
microbiologics?

7. Si 'analisi de soOls ha donat resultats
desfavorables, heu adoptat mesures
correctives?

8. Indiqueu-ne quines:
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0. Obligatori / R: Recomanable / &5 : Descriure quines

2. Control de 'aigua d’us agricola

Punt de control (S/N) Observacions O/R/ £S5

2.1 Procedencia de I'agua
1. Indiqueu els origens de I'aigua i, a més, si procedeix d’una comunitat de regants o d’'una

altra entitat dedicada a I'administracié de I'aigua de reg: O
® Pous
® Rius/rierols
e Embassaments/pantans
¢ Canals o canonades de distribucio &
e Diposits
¢ Aigles residuals urbanes depurades
e Altres (indiqueu)
2. Analitzeu l'aigua que ha de ser utilitzada en
I'ambit agricola per detectar possibles fonts
de contaminaci6? (obligatori si sospiteu que R
I’aigua pot suposar un risc per a la vostra
produccid)
3. Quins sistemes de distribuci6 i
emmagatzematge d’aigua utilitzeu a la vostra (@]
explotacié?
¢ Xarxa oberta
e Conducci6 enterrada
* Diposit 0 embassament obert &

¢ Diposit enterrat

e Altres (indiqueu)

4. En el cas de pluges abundants, es pot
contaminar el sol i les aiglies per escorrenties R
superficials?

5. Si heu respost si a la pregunta anterior, heu
pres mesures preventives o de control?

6. Emmagatzemeu els fems aillats de I'aigua? R

7. Heu adoptat mesures per evitar 'accés no
controlat de bestiar a les aiglies superficials i R
a les zones de bombament?

8. Feu inspeccions peridodiques visuals i
olfactives de les fonts d’aigua i dels sistemes (0]
de distribucié i emmagatzematge?

9. Indiqueu la periodicitat de les inspeccions de la pregunta anterior: (@]

e Setmanal

¢ Mensual

e Inferior a un any &5

e Anual

e Una altra:

10. Han estat satisfactoris els resultats de les
inspeccions?

11. Si durant una inspecci6 es detecten
problemes de qualitat de l'aigua, ¢implanteu (0]
mesures correctives i preventives? Quines?
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12. Disposeu i apliqueu un pla de control
analitic de la qualitat de I'aigua? (només és
obligatori si I'aigua pot suposar un risc per a
la produccio)

13. En aquest pla de control de qualitat del
agua analitzeu com a minim E. coli?

14. Si la resposta a la pregunta anterior és afirmativa, indiqueu-ne periodicitat:

* Menor d’un any

e Anual

¢ Bianual

e Superior a 2 anys

15. En el cas que feu voluntariament autocontrols basats o no en un risc, indiqueu els
parametres analitzats en autocontrols de qualitat de I'aigua (assenyaleu els que
analitzeu):

e Microbiologic: Escherichia coli

e Microbiologic: Enteroccocus spp

® Arsénic

e Metalls pesants

e Altres (indiqueu-ne quins):

16. Guardeu els butlletins de resultats?

17. Sén satisfactoris els resultats d’aquests
butlletins?

18. Si les analisis indiquen problemes de
qualitat de I'aigua, preneu mesures
correctives, de control i preventives?

Si utilitzeu aigUes residuals depurades

19. Heu comprovat que la persona fisica
o juridica que us lliura o ven les aiglies
regenerades té la concessi6 o I'autoritzacio
administrativa de I'organisme de conca per
a la reutilitzacié de I'aigua per a Us agricola
previst per al tipus de reg/cultiu i, per tant,
I’'agua compleix amb les disposicions per a
aquest Us recollides en el RD 1620/20077?

20. Eviteu el deteriorament de la qualitat
de I'aigua regenerada des del punt de
lliurament de I'aigua regenerada fins als
llocs d’Us (ex. analisi dels parametres fixats
per a Escherichia coli)?

Si utilitzeu aigua procedent de pou
21. Estan tancats els pous?

22. Si els pous tenen més de 40 anys, han estat
reparats o s’ha comprovat la seva condicié
o possible contaminacioé en els darrers 5
anys?

2.2 Tipus de reg/sistema de reg

23. Indiqueu el sistema de reg emprat:

¢ Inundacié

e Aspersio

¢ Degoteig

24. Pareu especial atencié amb la qualitat de 'aigua en cas de reg per aspersio, sobre tot
en dates properes a la collita?

25. Teniu els sistemes de reg, emmagatzematge
i distribucioé de I'aigua en bon estat de
neteja i conservacio?




0. Obligatori / R: Recomanable / &5 : Descriure quines

3. Control de I’us de fertilitzants organics, esmenes organiques

i fertilitzants inorganics nitrogenats

Punt de control (S/N) Observacions O/R/ &S

3.1 Demanda de nutrients

1. Heu avaluat les necessitats d’adobament
sobre la base de les necessitats i
caracteristiques del cultiu, la disponibilitat de R
nutrients del terreny i 'aportacié a través del
reg i/o els fertilitzants nitrogenats?

3.2 Demanda de nitrogen
Abans de I'aplicacié d’un fertilitzant nitrogenat, heu realitzat una analisi de: R

2. Les necessitats i caracteristiques del cultiu?

3. La disponibilitat de nutrients del terreny?

4. Les aportacions a través del reg i/o de
productes organics?

5. Heu considerat les practiques de cultiu
anteriors que puguin suposar un increment R
dels nitrats del sol?

3.3 Zona vulnerable de nitrats

6. Teniu algun cultiu en una zona vulnerable a
nitrats?

7. Si la resposta és afirmativa, heu ajustat el
Pla de fertilitzacio als limits establerts en la O
legislacié vigent?

8. La vostra explotacio té I'obligacié de portar
un llibre de gesti6 de dejeccions ramaderes o O
un llibre de gestié de fertilitzants nitrogenats?

9. Si la resposta és afirmativa, el teniu
correctament omplert i actualitzat?

3.4 Productes organics
Eleccio

10. Quin tipus de fertilitzants nitrogenats
utilitzeu a la vostra explotaci6?
* Fems, gallinasses
¢ Purins, digestats
* Morca, brisa, vinasses... ¥-el
e | lots de depuradora tractats
¢ Fertilitzants organics comercials
e Fertilitzants inorganics

11. En cas que utilitzeu fertilitzants organics comercials, estan inscrits en el Registre de
fertilitzants d’acord amb el capitol V del RD 506/2013?

12. Els fems o purins han rebut algun tipus de
tractament?
* Compostatge &
e Emmagatzematge i maduracié
e Altres (indiqueu)

Aplicacié

13. En cas d’usar fertilitzants organics
comercials, respecteu les instruccions
especifiques de I'etiquetatge del producte
fertilitzant i, si correspon, la informacié
addicional facilitada pel fabricant sobre la
dosi que cal emprar i el métode d’aplicacio,
per al sol i el cultiu en que feu servir el
producte fertilitzant?
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14. Apliqueu els fems i altres dejeccions
ramaderes abans de la plantacio? (si ho feu
aixi, no ho feu amb massa antelacié per tal
d’evitar el risc de contaminacié per nitrats)

15. Apliqueu els fems amb suficient antelacié al
moment de la collita?

15. Es barregen intimament amb la terra?

Si useu adobs parcialment tractats

17. Si utilitzeu fems o purins sense compostar
o0 amb poc temps d’emmagatzematge
i maduracio vetlleu perqué el temps
transcorregut entre 'aplicacio i la collita
sigui suficient?

Si useu llots de depuracio

18. Compliu amb les obligacions establertes en
el RD 1310/19907?

Emmagatzematge

19. En el cas dels fems, utilitzeu barreres de
contencio per evitar-ne la disseminacio?

20. Manteniu aillat el lloc on feu
’emmagatzematge dels fertilitzants
organics del lloc de produccié del cultiu i
de 'emmagatzematge o manipulacié de la
collita?

Equips d’aplicacio

21. Netegeu els equips que han entrat en
contacte amb els fems abans de destinar-
los a un altre Us?

Transit de treballadors

22. Heu configurat el transit dels treballadors
i de I'equip encarregat de la recol-leccio
i transport del raim per evitar el seu pas
pels llocs on hi ha fems durant aquestes
actuacions?

3.5 Registres de fertilitzaci6

23. Manteniu un registre dels fertilitzants i
esmenes aplicats?

24. Conserveu els documents justificatius
del subministrador dels fertilitzants i les
esmenes? (factures, albarans...)
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0. Obligatori / R: Recomanable / &5 : Descriure quines

4. Control de I’is de productes fitosanitaris

Punt de control

(S/N) Observacions O/R/ &5

4.1 Gestio integrada de plagues

La vostra explotacié necessita assessorament en gestié integrada de plagues?

[J Sl que requereix assessor en GIP

[JNO requereix documentacié d’assessorament a
causa de:

Presenta contracte d’assessorament:

[JsilINo

(] Exempt per baix consum de productes
fitosanitaris

Nom de I'assessor/a:

[ Pertany a ADV. Nom de I'’ADV:

Disposeu de les incidéncies fitosanitaries:
[IsilJNo

Pl / PE / altra produccio6 certificada

Disposeu de I'avaluacié del risc mediambiental en
la utilitzacié de productes fitosanitaris:

[JsilINo

Numero de registre / identificacio de la produccié
certificada

Com a productor/a teniu en compte les orientacions fixades en les Guies de gestio R

integrada de plagues

4.2 Producte fitosanitari

Eleccio

1. Feu servir només productes autoritzats per
usar-los en el cultiu?

2. Com a oleicultor coneixeu la fitxa de dades
de seguretat (FDS) del producte?

3. Teniu en compte la persistencia, la toxicitat i
el nivell de residus del producte?

Aplicacié
4. Com a productor/aplicador disposeu del

carnet d’aplicador d’acord amb el RD
1311/2012?

Indiqueu-ne quin:

* Basic

¢ Qualificat

e Fumigador

¢ Pilot aplicador

5. Seguiu les instruccions de l'etiqueta i les
recomanacions del fabricant?

6. Utilitzeu els equips de proteccio individual
EPI adequats?

7. Respecteu els terminis de seguretat?

8. Apliqueu una gesti6 adequada dels
excedents de caldos d’aplicacié?

9. Teniu en compte els possibles problemes de
deriva i escorrenties en I'aplicacié?

Equip
10. Disposeu de I'equip adequat per fer
I'aplicaci6?

11. Teniu l'equip inscrit al ROMA (Registre oficial
de maquinaria agricola)?

12. El manteniu en bon estat de funcionament?

13. Feu les inspeccions obligatories exigides
pel RD 1702/2011?




Analisi dels LMR (limit maxim de residus)
14. Compliu amb els LMR per als productes?

15. Hi ha cap programa d’analitiques de control
dels LMR?

16. La periodicitat dels controls és inferior a 1
any?

17. Teniu un protocol de prevencié, de mesures
correctives o de control en el cas d’'un
resultat insatisfactori dels LMR?

Registres d’aplicacions

18. Manteniu actualitzada la informacié sobre
tractaments fitosanitaris del Quadern
d’explotacio?

19. Registreu la informacié de forma correcta?

Emmagatzematge

20. Manteniu els productes fitosanitaris correctament emmagatzemats?

21. Identifiqgueu correctament els productes
caducats, i els emmagatzemeu separats de
la resta, per a la posterior gestié?

22. Els productes fitosanitaris es troben en un
lloc tancat a tercers?

23. El magatzem disposa d’obertures a
I’exterior o sistemes d’extraccio d’aire?

24. Els Productes Fitosanitaris es troben
separats d’aliments per a consum huma o
animal?

25. El magatzem no esta proper a masses
d’aiglies superficials o pous?

26. Es disposa de mitjans per la recollida de
vessaments accidentals?

27. Es disposa de contenidor per a envasos de
Productes Fitosanitaris buits?

28. Es disposa d’informacié a la vista
dels consells de seguretat i teléfons
d’emergéncia?

29. Els productes fitosanitaris estan
emmagatzemats en posicio vertical?

30. Els productes fitosanitaris disposen
d’etiqueta original, integra i llegible?

31. Els productes fitosanitaris oberts es
mantenen en els seus envasos originals

32. Els productes fitosanitaris emmagatzemats
observats estan inscrits en el Registro de
productes fitosanitaris?

Gesti6 d’envasos buits

33. Manteniu emmagatzemats de forma
separada els envasos buits després de
rentar-los i inutilitzar-los?

34. Gestioneu adequadament els envasos buits
a través d’'una empresa autoritzada?
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0. Obligatori / R: Recomanable / &5 : Descriure quines

5. Recol-leccio, transport i emmagatzematge

Punt de control (S/N) Observacions O/R/ &5

5.1 Neteja i desinfeccié d’instal-lacions, equips i vehicles
1. Teniu nets els equips, les instal-lacions i els

vehicles? O

2. Disposeu d’un Pla de neteja i desinfeccié (N+D) complet d’equips, instal-lacions i R
vehicles?

3. Si la resposta a la pregunta anterior és afirmativa, realitzeu controls per demostrar
I’eficacia d’aquest Pla N+D (visuals, analitics...)?

5.2 Recol-leccio

4. Manteniu els recipients i les eines de collita nets i en bones condicions per no contaminar R
i malmetre el producte?

5. Els productes collits, els protegiu del sol, el vent, la pluja, les plagues i altres animals? R

Raim

6. Durant la collita, retireu les fruites que
presenten danys o senyals de deteriorament R
0 podridura?

7. Netegeu i desinfecteu les eines i els estris en R
acabar la jornada?

8. Feu servir envasos per a la collita adequats R
per Us alimentari?

9. Els envasos no s’omplen per sobre del limit. R

Ho respecteu?

10. Els productes recollits es mantenen
protegits del vent, la pluja i el sol, i els R
traslladeu tan aviat com podeu al celler?

5.3 Carrega i transport
11. Manteniu nets els vehicles? O

12. Els netegeu periddicament? @)

13. No es transporten els productes collits
juntament amb productes que puguin
ser causa de contaminacio (substancies
quimiques, animals...). Ho respecteu?

14. En el cas que hagiu transportat animals o
qualsevol cosa potencialment contaminants,
netegeu els vehicles abans de transportar la
collita?

Raim
15. Netegeu peridodicament les caixes de camp
o altres recipients utilitzats per al transport?

16. Les caixes de camp i els recipients per
al transport els teniu en bon estat de R
conservacio?

17. Les caixes de camp i els recipients per al
transport només els utilitzeu per contenir R
fruits

5.4 Tracabilitat dels productes

18. Disposeu d’un registre de tracabilitat de la
vostra produccié?

19. Conserveu els documents (factures,
albarans) que donen validesa al registre O
durant tres anys com a minim?




0. Obligatori / R: Recomanable / &5 : Descriure quines

6. Condicions higienicosanitaries del personal i de les explotacions

Punt de control (S/N) Observacions O/R/ &5

6.1 Higiene del personal
1. Disposeu de normes d’higiene i bones

o O
practiques per al personal?
2. Estan visibles aquestes normes? O
3. Realitzeu algun tipus de formacié en
materia d’higiene al personal que treballa en O

I’explotaci6?

4. En el cas de ferides del personal que puguin
entrar en contacte amb productes o equips, O
les manteniu tapades i protegides?

5. Obligueu el personal perque utilitzi les
zones habilitades per fer les necessitats

fisiologiques (en cas de que disposeu 0
d’aquestes zones)?
6. En el cas que el personal utilitzi guants, estan R

en correcte estat de conservacio i neteja?

7. Prohibiu al personal afectat de malaltia
infecciosa treballar en la recol-leccié o O
manipulacié del raim?

8. El personal es renta amb aigua i sab6 o
amb un algun altre producte desinfectant
i s’eixuga les mans abans de comencgar a @)
treballar en la recol-leccié o manipulacié del
raim?

6.2 Condicions sanitaries de les explotacions

9. Teniu I'explotacié proveida de les
infraestructures i els mitjans adequats i
accessibles al personal perqué compleixi

amb les practiques d’higiene basiques O
(obligatori a les zones on es manipuli el raim
recol-lectat)?

10. Indiqueu-ne quines: R

¢ Hi ha instal-lacions sanitaries, apartades i
protegides enfront de vessaments

¢ Hi ha instal-lacions sanitaries proveides
d’aigua neta i sabo o desinfectant

¢ Hi ha sistemes d’higienitzacié de mans
(gels desinfectants...)
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ANNEX

Valors maxims admissibles per a aiglies residuals depurades
(RD 1620/2007, annex I)

- . Nematodes .. . Solids en
Us agricola . : Escherichia coli .. | Terbolesa
intestinals suspensio

Qualitat 2.1: 10ou/101 100 ufc/100 m 20 mg/I 10 UNT Altres contaminants:
- Reg de cultius amb Amb un pla de mostreig - Evitar I'entrada de
sistemes de reg que a 3 classes en qué: contaminats al medi
posin en contacte l'aigua n=10 ambient.
amb parts comestibles mM=100 ufc/100 ml - Si hi ha aerosols:
per alimentacio humana M=1.000 ufc/100 ml Legionella 1.000 ufc/I
c=3 - Sic=3 per a
M=1.000: deteccid
de patdgens
(Salmonella...)
Qualitat 2.2: 1ou/10| 1.000 ufc/100 mi 35 mg/I No es fixa Altres contaminants:
- Reg de cultius amb Amb un pla de mostreig limit - BEvitar I'entrada de
sistemes de reg que a 3 classes en qué: contaminats al medi
posin en contacte l'aigua n=10 ambient.
| parts comestibles per m=100 ufc/100 ml - Reg de pastures per
alimentacio humana M=1.000 ufc /100 mi a animals de carn:
pero no hi ha consum c=3 Taenia saginata i
directe, sind tractament Taenia solium 1ou/l
industrial .
-Sic=3 pera
- Reg de pastures per M=1.000: deteccid
a consum d’animals de patogens
productors de llet o carn (Salmonella...)
- Aquicultura
Qualitat 2.3: 10u/10| 10.000 ufc / 100 ml 35 mg/I No es fixa Altres contaminants:
limit - Evitar I'entrada de

- Reg localitzat de cultius
llenyosos amb sistemes
de reg que evitin el
contacte de l'aigua i els
fruits comestibles per a
alimentacié humana

- Reg de cultius de
flors ornamentals,
vivers, hivernacles,
sense contacte directe
de l'aigua amb les
produccions

- Reg de cultius industrials
no alimentaris, vivers,

farratges ensitjats, cereals

i lavors oleaginoses

Amb un pla de mostreig
a 3 classes en qué:
n=10

m=100 ufc/ 100 m|
M=1.000 ufc /100 m
c=3

contaminats al medi
ambient.

- Reg de pastures per
a animals de carn:
Taenia saginata i
Taenia solium 1ou/I

- Sic=3 pera
M=1.000: deteccio
de patogens
(Salmonella...)
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